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LEI N.° 1144, 12 DE DEZEMBRO DE 2005.

e “DISPOE SOBRE O CODIGO SANITARIO DO MUNICIPIO E DA OUTRAS
- PROVIDENCIAS’.

Res};:ons:i'\’ﬁ

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE NOVA XAVANTINA, Estado de Mato Grosso, faz
_ saber que a Camara Municipal aprovou e ele sanciona a seguinte Lei:
-y

-

CODIGO DE SANITARIO

PARTE | ,
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° — Esta Lei contem medidas de policia administrativa de competéncia do Municipio
em matéria de higiene publica, costumes locais, funcionamento dos estabelecimentos
industriais, comerciais, prestadores de servigos e residenciais, instituindo as necessarias
relagbes entre poder publico e municipes.

Paragrafo Unico — A administragdo publica local, para disciplinar e restringir direitos e
liberdades individuais em raz&o do bem estar da coletividade, devera exercer o poder de
policia administrativa como esta Lei lhe confere.

Art. 2° — As Autoridades Sanitarias, no exercicio da sua fungcdo como integrantes das

~-_~~ quipes e grupos técnicos da Vigilancia Sanitaria, Vigilancia Epidemiologica e Vigilancia e
Saude do Trabalhador, fardo cumprir as Leis, tanto de ambito Federal, Estadual e
Municipal, expedindo termos de autos de infracdo, notificagdo em imposicdo de
penalidade.

Art. 3° — As Autoridades Sanitarias teréo livre acesso a qualquer hora em todos os
estabelecimentos comerciais, industriais e prestadores de servigos no Municipio de Nova
Xavantina — MT.

Art. 4° — A acdo de Vigilancia Sanitéria, Epidemiolégica e Ambiental Qcorrera em carater

permanente e constituird atividade de rotina pela Secretaria Munic'

PARTEIl
DA LICENGA SANITARIA

Art. 5° — A instalagéo e o funcionamento dos estabelécimentos e empresas de produtos e
servicos de interesse da saude, somente seréo efetuados depois de devidamente
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/ licenciados pelo érgéo competente do Sistema Unico de Saude — SUS, Coordenadoria de
Vigilancia Sanitaria da Secretaria Municipal de Saude.

Art. 6° — A licenga sanitaria (regularizagao documental para que pessoas fisicas ou juridicas
exercam as atividades ao regime de Vigiléncia Sanitaria), que tera validade de um ano,
devera ser revalidada por periodos iguais e sucessivos. Sendo que a revalidagao devera
ser efetuada até 31 de janeiro do ano em Curso.

PARAGRAFO PRIMEIRO- Para liberacdo do Alvara Sanitario sera considerado O
W ~ cumprimento das normas legais vigentes, avaliados os aspectos, relativos as instalagoes,
equipamentos e procedimentos.

PARAGRAFO SEGUNDO- As pessoas fisicas ou juridicas que se enquadrarem neste
regulamento, que iniciaram suas atividades no ano em curso terdo um prazo de 30
(trinta)dias para regularizar a Licenca Sanitaria

Art.7° — Para o transporte de produtos sujeitos a Vigilancia Sanitaria, 0s veiculos devem ser
licenciados pelo 6rgéo de Vigilancia Sanitaria competente, e as instalacdes deverao
obedecer as exigéncias determinadas pela legislagao vigente e normas técnicas especiais
e reconhecidas.

Art. 8° — O pedido de Licenca Sanitaria para instalagéo e funcionamento das empresas de
produtos de interesses da Saude, sera encaminhada ao 6rgéo sanitario competente.

Art. 9° — As licengas ou suas revalidagdes, poderéo ser suspensas, cagadas ou canceladas,
nos seguintes casos:
N | — por solicitagdo da empresa,
Il — pelo nd&o funcionamento da empresa, por mais de 120(cento e vinte dias);
[l — por interesse da saude publica, a qualquer tempo, por autoridade sanitaria
competente.

PARAGRAGO PRIMEIRO - A suspens&o, cassagao ou cancelamento a que se refere este
artigo, resultara de despacho fundamentado, apds vistoria realizada por autoridade
sanitaria competente.

9qPARAGRAFO SEGUNDO - Nos casos referidos nos incisos Il e |1l deste artigo, dgaveré
ser assegurado direito de defesa pela instauragao de processo administrativo no Orgao
Sanitario competente.

Art. 10 — O valor da taxa recolhida para liberagéo da Licenca Sanitaria sera estipulado de
acordo com 0 ramo de atividade e sua complexidade.

aragrafo Unico — No pedido de Licenca Sanitaria ou em ato de fiscalizagdo 0s
responsaveis pelos estabelecimentos comerciais, industriais ou prestadores de Servigos,
ficam obrigados a fornecer todos os dados solicitados pela autoridade sanitaria competente.
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( , PARTE Il
J SAUDE E SANEAMENTO AMBIENTAL

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art.11 — A promog&o das medidas de saneamento, constitui uma obrigagao estatal das
coletividades e dos individuos que para tanto ficam adstritos no uso da propriedade, no
manejo dos meios de produgéo e no exercicio de atividades, a cumprir determinagoes
legais, regulamentares € as recomendagdes, ordens, vedacdes e interdicoes ditadas pelas
autoridades sanitarias competentes.

Art.12 — E da competéncia do Municipio, proteger o meio ambiente e combater a poluigéo
em qualquer das suas formas.

Art 13 — O sistema de vigilancia sanitaria a saude, participara de aprovagoes, mantera
fiscalizacdo e controle de toda obra, empreendimento, processo produtivo e de consumo,
atividade de exploracéo de recursos naturais de qualquer atividade desenvolvida no
ambiente, nele compreendido o do trabalho e que, direta ou indiretamente possam
constituir risco a saude ou a qualidade de vida.

) CAPITULO Il
DAS AGUAS E SEUS USOS, DO PADRAO DE POTABILIDADE

Art. 14 — As instituigdes da administragéo publica ou privada do Estado, bem como as
fundagdes responsaveis pela operagéo dos sistemas de abastecimento publico, deverao
S~ adotar obrigatoriamente, as normas do Ministério da Saude.

Art. 15 — Sera permitido a abertura de pogos Ou aproveitamento de fontes para O
fornecimento de agua potavel onde ndo houver abastecimento de agua, desde que
satisfeita as condicées higiénicas reguladas por normas técnicas especificas.
PARAGRAFO PRIMEIRO - Néo sera permitida abertura de pocos a uma distancia inferior a
15 (quinze) metros de focos de contaminacao.

PARAGRAFO SEGUNDO - Os pogos devem ficar em nivel superior ao das fontes de
cotqminagé.
ARAGRAFO TERCEIRO- Todo pogo escavado devera possuir :

a) — paredes impermeabilizadas até 03 (trés) metros de profundidade, Nno
minimo;

b) — extrag&o de agua por meio de bomba elétrica ou manual;

c) — tampa de concreto;

i 11 d) — dispositivo que desvie as aguas da chuva,

PARAGAFRO QUARTO - Nas regides periféricas € favelas poderao ser tomadas outras
medidas técnicas, de acordo com interesse, poder aquisitivo € a conveniéncia da saUdy
publica.
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Art. 16 — E obrigatoria a ligagéo de toda construcéo considerada habitavel a rede
publica de abastecimento de agua, na forma prevista na legislagéo Federal e
Estadual e demais normas complementares.

Art. 17 — As aguas residuais de qualquer natureza quando com suas caracteristicas fisicas,
quimicas ou biolégicas, alterarem prejudicialmente a composigdo das aguas receptoras,
deveréo sofrer prévio tratamento.

Paragrafo Unico — O lancamento de aguas residuais de qualquer natureza em aguas
receptoras ou areas territoriais, somente sera permitido quando ndo prejudicial a saude e
ao meio ambiente, sendo proibido 0 lancamento de aguas residuais no sistema de captagéo
de agua pluvial.

Art. 18 — E proibido 0 uso de aguas contaminadas em hortas, pomares € areas de irrigagao.

Art. 19 — A Secretaria Municipal de Saude, devera exercer 0 controle sobre os sistemas
publicos de abastecimento de agua destinado ao consumo humano, afim de verificar 0O
exato e oportuno cumprimento das normas aprovadas.

Art. 20 — Os proprietarios dos imoéveis estdo obrigados 3s medidas técnicas corretivas
destinadas a sanar as falhas relacionadas com observancia das normas € padrédo de
potabilidade da agua.

SECAO |
DAS PISCINAS E LOCAIS DE BANHO

—~  Art. 21 — Para efeito desta Lei, as piscinas demais locais de banho, classificam-se em:
| — De uso publico — utilizado pela coletividade em geral;
Il — De uso coletivo restrito — utilizado por grupos de pessoas, tais como:
piscinas de clube, escolas, entidade, associagoes, hotéis, motéis,
condominios fechados e conjuntos habitacionais;
IIl = De uso familiar — 0s pertencentes a residéncias unifamiliares;
IV — De uso especial — as destinadas a fins terapéuticos ou outros que n&o o
de esporte e recreagao.

Art. 22 — As piscinas dever&o cumprir as normas técnicas abaixo relacionadas e estarao
ecao periédica da Vigilancia Sanitaria e quando razbes de saude publica
endarem.

| — nos pontos de acesso havera tanques-lava-pés, contendo solugéo
desinfetante e/ou fungicidas para assegurar a esterilizagdo dos pés dos
banhistas;

|| — disporem de vestiarios, chuveiros € instalacdes sanitérias de facil acesso

e separadas por sexo, /
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lIl — a agua devera ser tratada pelo cloro e seus compostos 0S quais deverao
manter na agua sempre que a piscina estiver em usSoO, Um excesso de cloro livre n@o
inferior a 0,2 e nem superior a 0,5 ppm (partes por milh&o).
IV — quando o cloro & seus componentes forem usados com amoénia, o teor do
cloro livre na agua nao deve ser inferior a 0,6 ppm.
\V — as piscinas que recebem agua de boa qualidade e renovavel em menos
de 12 (doze) horas estdo dispensadas do tratamento de cloro e seus
compostos.

Art. 23 — Estéo sujeitas a interdic@o por parte da Vigilancia Sanitaria: as piscinas € locais de
banho que nao cumprirem as Normas Técnicas, sem prejuizo da penalidade cabivel.

Art. 24 — Esté sujeito ao pagamento de multa o proprietario de piscina de uso publico e de
uso coletivo restrito, em funcionamento sem a respectiva Licenca de Funcionamento ou
sem vistoria técnica da Secretaria Municipal de Saude.

Art. 25 — E vedada a conexao do sistema de esgotamento de agua de piscina com as redes
de instalacoes sanitarias ficando os infratores sujeitos a multas e desligamento
compulsorio.

Art. 26 — E obrigatorio 0 cadastramento na Secretaria Municipal de Saude, das empresas
que fazem O tratamento da agua de piscinas, firmas de limpeza, € desinfecgdo de
reservatério, bem como as ,transportadoras de agua atraves do caminhao pipa.

PARAGRAFO UNICO - E de responsabilidade da empresa prestadora de servigo de
abastecimento de agua o monitoramento da qualidade da agua para 0 consumo através de

realizagdo de exame mensais, fisico-quimico € bacteriolégico.

Art. 27 — Os frequentadores das piscinas sao obrigados a se submeterem, a cada seis (06)
meses. a exames meédicos: provados por atestado distinto ou carteira de saude.

'CAPITULO Il
50S ESGOTOS SANITARIOS E DO DESTINO DOS DEJETOS

Art.28 — Todo e qualquer sistema de esgoto sanitario, publico ou privado estara sujeito a
fiscalizacao e controle pela Vigilancia Sanitaria, em todos 0S aspectos que possam afetar a
saude publica.

-~ Qs prédios residenciais, comerciais ou instalagbes em logradouros publicos ,
i-ados em areas servidas por sistemas de esgoto, serdo obrigados a fazer as ligagbes

rt.30 — Os sistemas € instalagbes em desacordo com artigos anteriores deverao ser

orrigidos de modo 3s exigéncias das mesmas em prazo estabelecido pela autoridade
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Art. 31- E proibida a introducgao direta ou indireta de aguas residuais nas publicas
elou galerias de aguas pluviais.

Art. 32 — E proibida a introducéo direta ou indireta de aguas pluviais na rede de esgoto.

Art. 33 — A limpeza das fossas devera ser feita de modo a n&o causar poluicao do meio
ambiente, devendo as empresas que trabalhem neste ramo, ser cadastrada, licenciada e
fiscalizada pela autqridade sanitaria competente.

Paragrafo Unico — E proibido O lancamento de residuo soélido, liquido € pastoso em locais
n&o autorizados pela autoridade sanitaria.

PARTE IV
FISCALIZAGAO DOS ALIMENTOS
DAS CONSIDERACOES INICIAIS E DEFINICOES

Art. 34 — Os assuntos pertinentes a defesa e a protegéo de saude individual ou coletiva, no
que concerné a alimentos em todas as etapas de sua produgao até o seu consumo no
comércio serao regulados em todo o municipio pelas disposicoes deste regulamento.

Art. 35 — Para efeito desta regulamentagéo considera-se:
| — ALIMENTO: Toda substancia ou mistura de substancias no estado solido,
liquido, pastoso ou qualquer outra forma adequada, destinado a fornecer ao
organismo humano os elementos normais a sua formagéo, manutencao e
desenvolvimento.
Il — MATERIA PRIMA ALIMENTAR: Toda substancia de origem vegetal ou
- animal, em estado bruto, que para ser utilizada como alimento precisa sofrer
tratamento e/ou transformacéo de natureza fisica, quimica ou bioldgica.
Il — ALIMENTO “IN NATURA”": Todo alimento de origem vegetal ou animal
para cujo consumo imediato exijam, apenas, a remocéo da parte nao
comestivel e 0 tratamentos indicados para sua perfeita higienizagao e
conservagao.
IV — ALIMENTO ENRIQUECIDO: Todo alimento que tenha sido adicionado
' substancias nutrientes com a finalidade de reforcar seu valor nutritivo.
V — ALIMENTO DIETETICO: Todo alimento elaborado para regimes
alimentares, destinado a ser ingerido por seres sadios ou doentes.
V| — ADITIVO INTENCIONAL: Toda substéncia, ou mistura de substancias,
dotado ou ndo de valor nutritivo, juntada ao alimento com a finalidade de
impedir alteracdes, manter, conferir ou intensificar seu aroma, cor, e sabor,
modificar ou manter seu estado fisico geral que exerca qualquer acao para
uma boa tecnologia de fabricacgéo de alimentos.
VIl - EMBALAGEM: Qualquer forma pela a qual © alimento tenha sido
acondicionado, guardado, empacotado ou envasado.
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VIl — ESTABELECIMENTO: O local onde se fabrique, produza, manipule,
beneficie, acondicione, CONserve, transporte, armazene, deposite para a venda,
distribua ou venda alimento, matéria-prima alimentar, alimento “in natura’, aditivo

intencionais, materiais, artigos € equipamentos destinados a entrar em

contato com 0s Mesmos.

X — ORGAO COMPETENTE: O orgéo competente da unido, bem como 0S

orgéos federais, estaduais, municipais e do distrito federal congéneres

devidamente credenciados.

X — AUTORIDADE FISCALIZADORA COMPETENTE: O servidor geralmente

autorizado pelo 6rgao competente da Secretaria Municipal de Saude.

PARAGRAFO UNICO — Considera-s€ ainda:

a) — COMERCIO AMBULANTE: Para efeitos deste regulamento, toda e
qualquer forma de atividade lucrativa, de carater eventual ou transitoria, que
se exerga de maneira itinerante nas vias e logradouros publicos ou que s
realize vendas em domicilio.

b) — SERVIGOS TEMPORARIOS: O estabelecimento, comeércio ou vendedor
ambulante que opera em um local por um periodo que ndo exceda a 21 (vinte
e um) dias e /ou que esteja ligado a atividades festivas.

CAPITULO |
NORMAS GERAIS

Art. 36 — A agéo fiscalizadora nos estabelecimentos de alimentos, sera exercida pela
autoridade sanitaria Municipal no @mbito de suas atribuigdes.

o Art. 37 — Sera exigido de todos aqueles que manipulem alimentos a Carteira ou Atestado de
saude, expedido pelo 6rgao competente, que devera ser atualizada e arquivada em seu
local de trabalho.

Art. 38 — Deveréo ser observadas nogdes de higiene e limpeza na fabricagao, produgao,
pbeneficiamento, manipulagao, acondicionamento, conservagao, armazenamento,
transporte, distribuicdo, e os alimentos s6 poderao ser colocados a venda para consumo,
ou expostos alimentos que.

| - estejam em perfeito estado de conservagao;

Il — por sua natureza, composicéo ou circunstancias de produg&o, fabricagao,
beneficiamento, fracionamento, acondicionamento, distribuic@o e
comercializagdo e quaisquer atividades relacionadas com 0s mesmos, Nao
sejam nocivos a saude, ndo tenham O seu valor nutritivo prejudicado e nao
apresentam aspectos repugnantes;

[l — sejam provenientes de estabelecimentos licenciados pelo 6rgao
competente ou s€ encontrem em tais estabelecimentos;

IV — obedegam as disposicoes da legislag@o federal, estadual e municipal

vigente. ‘/
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Art. 39 - Todo alimento somente sera exposto ao consumo, ou entregue a venda:

| - provierem de estabelecimento licenciados pelo orgao competente;
Il - estiverem dentro de sua data de validade;
Il - ndo apresentarem sua embalagens enferrujadas, amassadas , furadas ou
adulteradas.

Art. 40 - Todo alimento somente sera exposto ao consumo ou entregue a venda, depois de
registrado no orgao sanitario competente.

Art. 41 - Nenhuma substancia alimenticia podera ser exposta a venda, sem estar
devidamente acondicionada, sendo que alimentos pereciveis deverao ser refrigerados,
congelados e/ou mantidos em temperatura adequada a seu estado de conservacéo. E 0s
alimentos n&o pereciveis deverao ser protegidos contra insetos, roedores e outros animais
em temperatura ambiente, armazenado quando for 0 caso, sob estrados.

PARAGRAFO UNICO -na comercializagéo de queijo tipo mussarela so seré permitida O
fracionamento na presenca do consumidor, ou comprovada a procedéncia através de selo
do 6rgao competente.

Art. 42 - No acondicionamento ndo sera permitido O contato direto dos alimentos com
jornais, papeéis coloridos, filmes, plasticos usados, ou qualquer outro involucro que possa
transferir ao alimento substancias contaminantes.

Art. 43 - N&o sera permitido O acondicionamento de substancias estranhas que possam
causar contaminagao junto a alimentos. Caso © estabelecimento de venda e consumo
comercialize saneantes, desinfetantes e produtos similares, devera o mesmo possuir local
apropriado, separado e devidamente aprovado pela autoridade sanitaria..

Art. 44 — Os géneros alimenticios depositados ou em transito nos armazéns de empresas
transportadoras, ficardo sujeitos a fiscalizagdo da autoridade sanitaria, ficando a empresa
responsavel por fornecer esclarecimentos relativos as mercadorias sob a sua guarda.

Art. 45 — A venda de produtos pereciveis de consumo imediato ou mediato em feiras €
ambulantes, sera autorizada pelo Poder Publico Municipal, desde que obedecidas as
nogdes de higienizagao, as condicdes locais apropriadas, 0 perfeito estado de conservacéo
do produto e as normas contidas no Cadigo de Postura do Municipio € demais Normas
Técnicas Especiais (NTE) reconhecidas.

\ 46 £ E proibido:

| — fornecer ao consumidor sobras ou restos de alimentos queé ja tenham sido
” servidos, bem como, aproveitamento das refeicdes sobras ou restos para a

elaboragéo ou preparagao de outros produtos alimenticios;

Il — na elaboragéo de massas € recheios para pastéis empadas e outros fins,
\ a utilizacdo de dleos ou gorduras que serviram em frituras;
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Il — utilizac@o 0S recheios para pasteis, empadas € outros fins, quando nao
forem preparados no mesmo dia;

IV — a utilizag@o de gorduras ou 6leos de frituras em geral assim que apresentarem
sinais de saturagao, modificagdes na sua coloragdo ou presenca de residuos
queimados;

\ — manter acima de 16° C (dezesseis graus Celsius) a margarina e acima de
10° C (dez graus Celsius) a manteiga;

V| — manter acima de 10° C (dez graus Celsius) 0s queijos classificados
segundo a Legislagao Federal, como: moles e semi-duros;

VIl — a venda de leite fora dos padrées de conservagao e acondicionamento;
vill — fornecer manteiga Ou margarina ao consumo que nao seja em
embalagem original e qué esteja devidamente fechada.

IX- que 08 manipuladores de alimentos manuseiem dinheiro.

Art. 47 — Na preparagao do caldo de cana-de-agucar devem ser observadas as seguintes
exigéncias:
| — seré@o preparados no momento de serem servidos ao consumidor, com
todo rigor de higiene;
Il — a cana-de-agucar destinada a moagem devera sofrer selecéo e lavagem
em agua corrente @ fim de ser separada qualquer substancia estranha;
Il — o caldo, obtido em instalagtes improprias devera passar em coadores
rigorosamente limpos;
Iv - a estocagem € raspagem de cana deveréao ser realizadas
obrigatoriamente, em local previamente autorizado pela autoridade sanitaria e
mantida em perfeitas condicdes de higiene;
\V — os residuos da cana deverdo ser mantidos em depositos fechados até sua
remog&o, apos encerramento das atividades do estabelecimento, ou sempre
que se fizerem necessario;,
V| — quando o gelo for usado na composi¢ao ou No resfriamento do produto
deve 0 mesmo ser potavel, respeitar 0 padroes de qualidade exigidos pelas
normas de saude publica, bem como O transporte € 0O acondicionamento;
VIl — os engenhos deveréo ter calha de material inoxidavel.

Art. 48 — As chamadas “vitaminas vivas’, igualmente quaisquer sucos de frutas naturais,
obedecerdo as seguintes exigéncias no seu preparo:
| — serdo preparadas no momento de serem servidos ao consumidor, com
todo rigor de higiene;
|| — serdo usadas em sua preparagao frutas frescas, em perfeito estado de
conservagao; _
IIl — quando em sua feitura entrar leitg,|Qu seja eurizado ou equivalente;
IV — idem inciso VI do artigo anterior;
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Art. 49 — Os estabelecimentos que comercializam alimentos cozidos qu~preparados para
serem servidos quentes, deverdo possuir estufas para exposigao ou guarda de
produtos qué devem ser mantidos 2 temperatura acima de 60° C (sessenta graus

Celsius).

Art. 50 - O transporte € a entrega dos alimentos deverao ser feitos em recipientes de
material inécuo € inatacavel, devidamente protegido, € 0S veiculos adequados de usoO
exclusivo para tal fim.

CAPITULO Il
COLETAS DE AMOSTRAS / ANALISE FISCAL

Art. 51 — Compete 4 autoridade sanitaria, realizar coleta de amostra dos produtos
manipulados, desde a producao até a comercializagéo, para fins de analise € controle de
qualidade dos alimentos.

Paragrafo Unico — Se a quantidade ou a natureza do alimento n&o permitir a coleta de
amostra prevista, sera o mesmo apreendido mediante a lavratura do laudo de apreensao €
levado ao |aboratorio oficial a quantidade encontrada.

Art. 52 — Das amostras coletadas, duas serao enviadas ao laboratério oficial para analise
fiscal e a terceira ficara em poder do detentor ou responsavel pelo alimento e Jou
estabelecimento, sendo que em caso eventual de pericia & contraprova serao utilizadas
uma das duas amostras enviadas ao laboratorio ou a que esta em poder do detentor.

Art. 53 — Quando a analise fiscal concluir pela condenagéo do produto, a autoridade
sanitaria notificara o responsavel para apresentar defesa escrita e/ou requerer pericia de
contraprova no prazo de 10 (dez) dias ou 24 horas, no caso de produtos pereciveis.
PARAGRAFO PRIMEIRO - A notificacéo de que sé trata este arquivo acompanhada de 01
(uma) via de laudo analitico € devera ser feita apos O seu recebimento.

PARAGRAFO SEGUNDO- Decorrido 0 prazo referido no “caput” deste artigo, sem queé O
responsavel tenha apresentado defesa ou requerido pericia de contraprova, © laudo

z

analitico da analise fiscal sera considerado como definitivo.

Art. 54 — A coleta da amostra sera realizada sem interdigdo da mercadoria em questao.
Paragrafo Unico — Se a analise fiscal da amostra for i denada, @ autoridade sanitaria
A

podera efetuar de acordo com as caracteristicas de peri ¢ quantidade do alimentc
nova coleta de amostra com interdicéo da mercadoria.

A
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) CAPITULO NI
DA APREENSAO, INTERDIGAO E INUTILIZAGAO DE ALIMENTOS E OUTROS
PRODUTOS RELACIONADOS A SAUDE

Art. 55 — N&o sera permitida a fabricacao, exposigéo ou venda de géneros alimenticios e
Jou outros produtos relacionados a saude que estejam deteriorados, falsificados, vencidos,
adulterados.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Quando se verificar qualquer dos casos proibidos pelo presente
artigo os géneros e/ou produtos seréo apreendidos pela autoridade sanitéria, e removidos
a0 local destinado a sua inutilizag@o.

PARAGRAFO SEGUNDO - A inutilizagdo dos géneros efou produtos ndo eximira o
estabelecimento comercial de multas, interdicdo de atividade e cassacdo de licenga de
funcionamento, além das demais penalidades que possam sofrer em virtude da infragéo,
nem de que se dé conhecimento da ocorréncia aos érgdos estaduais ou federais, para as
necessarias providencias.

PARAGRAFO TERCEIRO- A autoridade sanitéria lavrara o respectivo laudo de apreensao,
sendo que este assinado pelo infrator, na recusa deste, por duas testemunhas ou
mencionar no laudo a recusa da assinatura do infrator.

PARAGRAFO QUARTO - Quando a critério da autoridade sanitaria o produto for possivel
de utilizacdo para fins industriais ou agropecuarios, sem prejuizo para a saude publica ou
inconveniente, poderéa ser transportado por conta e risco do infrator para local designado
acompanhado pela autoridade sanitaria que verificara sua destruicdo até o momento de
n&o ser mais possivel coloca-lo para o consumo humano.

Art. 56 — Os produtos alimenticios em geral, principalmente 0s enlatados nédo poderéao ser
comercializados caso sua embalagem esteja amassada, enferrujada, estufada ou violada.
Paragrafo Unico — Na infracéo deste artigo os produtos serao apreendidos e removidos
imediatamente ao deposito ou local destinado a sua inutilizagéo.

Art. 57 — Toda agua que venha a servir na manipulagéo ou preparo de género alimenticio,
deve ser comprovadamente potavel.

Art. 58 — O gelo destinado ao uso alimentar devera ser fabricado com agua potavel, isenta
de qualquer contaminagao.

Art. 59 — A interdicdo do produto e/ou estabelecimento durara o tempo necessario para a
realizacdo de novas analises e inspecdes no local, ndo podendo exceder o prazo de 90
(noventa) dias para 0s nao pereciveis e de 48 horas para 0S pereciveis, findo o qual o
produto e/ou estabelecimento ficardo automaticamente liberados.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Se a analise fiscal ndo comproxar algum item em desacordo
com a legislagéo vigente, a autoridade sanitaria notificar interassado dentro de 05
(cinco) dias Uteis, a contar do recebimento do laudo oficial, a mercadoria.
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PARAGRAFO SEGUNDO - Se a andlise fiscal nao comprovar pela condenagéo do
alimento, a autoridade sanitaria notificara o responsavel na forma do artigo deste
regulamento , mantendo a interdigéo até a deciséo final.

Art. 60 — O responsavel pelo alimento interditado fica proibido de entregéa-lo ao consumo,
desvia-lo ou substitui-lo NO todo ou em parte até que ocorra a liberagdo da mercadoria pela

autoridade sanitaria.

PARTE V
DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |
NORMAS GERAIS PARA OS ESTABELECIMENTOS

Art. 61 — Todo estabelecimento ou local destinado & produgo, fabricag@o, preparo,
beneficiamento, manipulagéo e condicionamento, deposito ou venda de alimentos, bem
como todos os demais de interesse da saude publica municipal aqui regulamentados € 0
que vierem a ser regulamentados através de normas técnicas deverao possulir:

| - Licenca Sanitaria;

Il - Agua corrente potavel;

Il - Pisos com inclinagao suficiente para o escoamento de agua de lavagem,
IV - Recipiente adequado para lixo com tampa,

V - Ralos sinfonados no piso;

VI - Ventilacéo e iluminacéo adequados;

VIl - Pias e lavabos com sifdo ou caixas sifonadas;

VIl - Vasilhames de material in6cuo, inatacavel, sem ranhuras Ou
fragmentagdes para o preparo, uso € transporte de alimentos;

IX - As toalhas, copos , xicaras e demais utensilios similares, quando na@o
forem descartaveis , deverao sofrer processo de esterilizacao;

X - Camaras, balcoes frigorificos ou geladeiras de capacidade proporcional a
demanda para conservacdo dos géneros alimenticios de facil deterioragéo em
perfeito estado de conservacao e funcionamento;

X| - Armarios com portas, que atendam a demanda, apropriada para guarda
de vasilhames e demais utensilios;

Xl - As portas dos armarios devem ser mantidas fechadas ,

XIlI - Perfeita limpeza, higienizagéo e conservacao geral;

XIV - Acucareiros e outros utensilios afins do tipo que permitam a retirada do
acucar e congéneres sem levantamento da tampa ou introducéo de colheres,
e evitem entradas de insetos;

PARAGRAFO UNICO - A Licenga Sanitaria sera concedida apos inspegao das instalacoes
pela autoridade municipal competente, obedecidas as especificagoes desse regulamento €
de suas normas técnicas especiais e renovavel anualmente.
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Art. 62- Nos locais onde se fabricam, manipulam, beneficiam, acondicionam €
comercializam alimentos, € proibido:
| - ter em deposito substancias nocivas a saude ou que possam servir para
alterar, fraudar ou falsificar alimentos;
I - fumar quando estiver manipulando, servindo ou em contado com
alimentos;
Il - ter produtos, utensilios ou maquinarios alheios as atividades;
IV - utilizar estrados de madeira nos pisos, cozinhas, salas de manipulacéo e
atras dos balcdes do saldo de vendas;
V - comunicar diretamente com a residéncia,
V| - uso de pratos, COpos, talheres e demais utensilios quando quebrados ,
rachados, lascados ou defeituosos;

VIl - permanéncia de quaisquer animais estranhos as atividades do
estabelecimento;
VIl - todo estabelecimento disposto nesse regulamento devera possuir

sanitarios com agua corrente, acessorios para higienizacéo e lixeira com
tampa e pedal.

Art. 63 - Os prédios, as dependéncias e demais instalagdes, quaisquer que sejam, onde
funcionam 0s estabelecimentos constantes deste regulamento, deverao estar em perfeito
estado de conservagao e atender ao fim a que sé destinam.

Art. 64 - Os estabelecimentos comerciais e industriais deverdo ser mantidos
obrigatoriamente, em rigoroso estado de higiene, e sempre que se tornar necessario, a
juizo da fiscalizagdo municipal, 08 estabelecimentos industriais e comerciais, deverédo ser
pintados e/ou reformados.

Art. 65 - Os estabelecimentos comerciais e industriais deverao realizar, na periodicidade
determinada pelos 6rgaos competentes,a sanitizacao (dedetizagéo,desratizagéo), sendo
que esse procedimento devera ser registrado, com sua devida comprovagao.

SALOES DE VENDA

1ém das demais disposicoes constantes e aplicaveis deste regulamento, 0S
es dg’vendas deverao seguir as seguintes Normas.

| - piso ceramico ou de material de facil higienizagédo com inclinagao
suficiente para o escoamento das aguas de lavagens;

Il - paredes e tetos em perfeito estado de limpeza e higiene;

Il - balcdes e mesas com tampos revertidos de material de facil higienizagao;
: IV - pia com agua corrente;

PARAFRAGO UNICO- Materiais ndo previsto nesta regulamentagao deverdo ter prévia
aprovagéo da autoridade sanitaria competente, seguindo normas técnicas especificas.

7
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COZINHA E/OU SALAS DE MANIPULACAO

Art. 67 — Além das demais disposicoes constantes e aplicaveis deste regulamento,
as cozinhas e/ou salas de manipulagéo deverao seguir as seguintes normas.

| - idem ao inciso | do Artigo anterior;
Il - paredes impermeabilizadas com azulejos ou material adequado, na cor
clara, até a altura minima de 2 0 m ( dois metros) e O restante das paredes
pintadas na cor clara.
Il - teto liso, de material adequado, pintado na cor clara que permita uma
perfeita limpeza e higienizacao ;
IV - abertura para ventilagdo com telas a prova de insetos;
V - pia com agua corrente;sendo que devera ter pia para preparacéo de
alimentos, e para lavagem de utensilios.
VI - 6rgéo apropriado com coida / ou exaustor;
VIl - mesas de manipulagéo constituidos somente de pés e tampos, devendo
estes tampos serem feitos ou revestidos de material impermeabilizante.

VIII - Lixeira com tampa e saco plastico e pedal.
DEPOSITO DE ALIMENTOS

Art. 68 - Além das demais disposicoes constantes e aplicaveis deste regulamento, 0s
depositos de alimentos dever&o possulir:
| - idem ao inciso | do artigo 66;
Il - estrados para sacarias de acordo com as necessidades do
estabelecimento;,
Il - idem ao inciso 11l do artigo 66;

INSTALACOES SANITARIAS

Art. 69 - Além das demais disposigdes constantes deste regulamento, todos 0s
estabelecimentos deverdo possuir uma instalacéo sanitaria no minimo, que devera seguir
as seguintes normas:
| - idem ao inciso | do artigo 66;
Il - teto e piso, de material adequado, pintado na cor clara que permita uma
perfeita limpeza e higienizagao ;
[ll - paredes impermeabilizadas com azulejos ou material adequado de facil
higienizagao , na cor clara, até a altura minima de 2.00m ( dois metros) e O
restante das paredes pintadas na cor clarg;
IV - ndo ter ligagdes diretas com nenhuma dependéncia do est
V - lavabo com agua corrente; ?
VI - sabdo toalha de méo descartavel ou toalha de rolo;
VIl - manté-lo sempre limpo e higienizado;
VIII - separados por sexo;
IX - lixeira com tampa , pedal e saco plastico
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, 'CAPITULO Il
HOTEIS, MOTEIS, PENSOES E SIMILARES.

Art. 70 - O funcionamento dos hotéis, motéis, pensdes e similares deverdo observar as
Normas Técnicas e resolugoes instituidas pela autoridade sanitaria.

Art. 71 - Roupas de cama € banho deveréo ser desinfectados com produto quimico,
aprovado pelo Ministério da Saude.

Art. 72 - A estrutura fisica adequada a cada atividade desenvolvida, deverdo apresentar
boas condicdes de higiene & conservagao.

Art. 73 - Fornecer equipamento aos funcionarios da limpeza (luvas botas e avental).

Art. 74 - Nos sanitarios deverao ter lixeira com tampa e saco plastico e sabonete individual
e descartavel .

Art. 75 - As lavanderias quando houver, devem ter piso revestido de material de facil
higienizagéo, com inclinagéo para o escoamento de aguas de lavagem; as paredes, até
2.00m (dois metros) de altura no minimo, impermeabilizadas com azulejos ou material
eficiente na cor clara, sendo o resultante das paredes pintadas na cor clara, e dispor de:

| - local para lavagem e secagem de roupas;

|| - deposito de roupas servidas;

lll - deposito, em local exclusivo de roupas limpas.

Art. 76 - No mesmo veiculo n&o poderéo ser conduzidas, similarmente, roupas sujas €
lavadas sem compartimento apropriado, que evite totalmente o contado entre elas.

Art. 77 - Os motéis, hotéis e similares estdo obrigados a manter em local visivel e de facil
acesso, prQservativos para aqueles que fizerem uso de Seus Servigos.

Paragrafo Unico — a inobservancia do disposto configura infrac&o Sanitaria, sujeitando 0s
infratores as penalidades previstas.

CAPITULO Ill

DOS CABELEIREIROS, LIMPEZA DE PELE, MANICURES, PEDICURES E SERVICOS
AFINS.

de cabeleireiros, manicures, pedicures,
observar as Normas Técnicas

Art. 78 - O funcionamento dos estabelecime
depilagéo, limpeza de pele e servicos afi
Especiais (NTE) reconhecidas.
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Art. 79 - Nos salbes de beleza elou barbeiros, 0S instrumentos de trabalho devem ser,
obrigatoriamente, submetidos a completa desinfecg@o € esterilizacdo antes do
atendimento de cada fregués, por meio de estufa ou esterilizadores.

Art. 80 - Nos saldes de beleza elou barbeiros, ¢é obrigatorio 0 uso de toalhas, golas e forro
de encosto das cadeiras individuais.

PARAGRAFO PRIMEIRO - O material citado acima devera ser lavado apos ter sido usado.
PARAGRAFO SEGUNDO - Os oficiais e empregados usardo, durante o trabalho, uniformes
ou aventais apropriados rigorosamente limpos.

CAPITULO VI
DOS MERCADOS E SUPERMERCADOS

Art. 81-Além das demais disposigoes constantes e aplicaveis desta regulamentagao, 0s
estabelecimentos acima enumerados deverao possuir:
| — areas suficientes para estocagem, acondicionamento, deposito de
alimentos e produtos, suas embalagens vazias € utensilios de limpeza;
|| —camaras de congelamento ou frigorificagdo de alimentos de facil
deterioracao.

Art. 82 — Nenhuma substancia alimenticia podera ser exposta a venda, sem estar
devidamente acondicionada sendo que alimentos pereciveis deverao ser refrigerados,
congelados e/ou mantidos em temperatura adequada ao seu estado de conservagéo.E os
alimentos ndo pereciveis deverao ser protegidos contra insetos, roedores € outros animais
em temperaturas ambiente, armazenados sobre estrados.

Art.83 — N&o sera permitido O acondicionamento € substancias estranhas que possam
causar contaminagéo junto aos alimentos. Caso 0 estabelecimento comercialize saneantes,
e desinfetantes e produtos similares, devera o mesmo possuir local apropriado, separado e
devidamente aprovado pela autoridade Sanitaria.

Art. 84 — Os géneros alimenticios depositados ou em transito nos armazeéns de empresas
transportadoras, ficardo sujeitos a fiscalizagéo da autoridade Sanitaria, ficando a empresa
responsavel por fornecer esclarecimentos relativos as mercadorias sob a sua guarda.

Art. 85- Nao sera permitida a fabricacdo, exposicao ou venda de géneros alimenticios
deter@orados, falsificados, adulterados ou produtos que sejam nocivos a saude.
PARAGRAFO PRIMEIRO - Quando se verificar qualquer dos casos proibidos pelo presente
artigo, 0s géneros elou produtos serao apreendidos pela fiscalizacdo municipal, €
removidos a local destinada a sua inutilizagéo.

PARAGRAFO SEGUNDO - A inutilizacdo dos géneros elou predutos nao eximira 0
estabelecimento comercial de multas, interdigao de atividades e icenga de
funcionamento, além das demais penalidades que possam sofrer de da infragao,
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nem de que sé conhecimento da ocorréncia aos orgéaos estaduais ou federais, para as
necessarias providéncias.
PARAGRAFO TERCEIRO - A reincidéncia especifica na pratica das infragbes
prevista neste artigo determinara a cassacéo de licenca para o funcionamento comercial,
industrial ou prestador de servicos.

Art. 86- Os produtos alimenticios em geral, principalmente os enlatados nao poderéo ser

comercializados caso sua embalagem esteja amassada, enferrujada ou perfurada, queé
possa comprometer a qualidade do mesmo.

e PARAGRAFO PRIMEIRO - Para o mesmo produto colocado no mercado fica o fornecedor
obrigado a informar sua origem, data de fabricagdo € prazo de validade, através da
rotulag@o.

PARAGRAFO SEGUNDO - Na infracéo deste artigo, os produtos serdo apreendidos €
removidos imediatamente ao deposito ou local destinado a sua inutilizacéo.

CAPITULO V.
DOS RESTAURANTES, SORVETERIAS, CAFES. PADARIAS, CONFEITARIAS,
L ANCHONETES, BARES E SIMILARES.

Art.87-Todo estabelecimento 0Ou local destinado a produgao, fabricagdo, preparo,
beneficiamento, manipulagao, acondicionamento. Armazenamento, transporte, deposito ou
venda de alimentos,deveré ficar sujeito as normas instituidas pela autoridade sanitaria
competente.

Art.88- Nos locais em que exista produgao, fabricagdo, preparo, beneficiamento,
manipulagao, acondicionamento, armazenamento, transporte, depodsito ou venda de
alimentos, € terminantemente proibido ter deposito e substancias nocivas a saude ou que
possa servir para alterar, adulterar, fraudar ou falsificar as condigdes dos alimentos.

Art.89 — Além das demais disposicoes constantes e aplicaveis deste regulamento, 0S

estabelecimentos acima mencionados deverao pOSSUir:

| - toalhas de mesa € guardanapos, deverdo permanecer rigorosamente
limpos;

|| - estufas para exposigao ou guarda de produtos que devem ser mantidos
em temperatura acima de 60° C (sessenta graus Celsius), quando for 0 ¢aso.

1l - fogao apropriado com coifa ou exaustor, a critério da autoridade sanitaria;
IV - recipiente com tampa revestido internamente com material inécuo €

inacatavel, ou feito de tal material, para guarda de farinhas, agucares, fuba,
sal e congéneres;
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Art. 90 - Os fornos, as maquinas e as caldeiras serao instalados em compartimentos
especiais, devendo possuir isolamento térmico € acustico, aprovados pela
autoridade sanitaria em consonancia com a legislacao ambiental vigente.

Art.91 — O transporte € a entrega de péaes , biscoitos e similares deverdo ser feitos em
recipientes adequados € protegidos € 0S veiculos dever&o ser de uso exclusivo para tal
fim, a critério da autoridade sanitaria.

Art.92 - As massas de secagem € 0S alimentos ,apds sairem do forno, deveréo ficar sobre
_ prateleiras, em locais adequados.

Art.93 — Além das demais disposigoes constantes e aplicaveis desta regulamentagdo, nas
sorveterias, casas de frios € congéneres deverao possuir:

| - vasilhames de material indcuo e inatacavel, sem ranhuras ou fragmentagao
para O preparo, uso e transporte de alimentos limpo, devendo sofrer 0
processo de desinfeccao obedecendo em principio as seguintes etapas;

Il - remocéo dos detritos, lavagem com agua morna € sabdo ou detergentes,
escaldo com agua fervente ou vapor e secagem,

Il - os sorvetes, fabricados € n&o vendidos no proprio local, estéo sujeitos ao
registro do 6rgdo competente, antes de serem entreguées ao consumo, €
periodicamente, deverdo sofrer um controle de qualidade de produto pela
autoridade sanitaria municipal competente.

IV - Os gelados comestiveis, elaborados com produtos de |aticinios ou aves,
serdo obrigados a pasteurizagao;

V - Os congelados comestiveis somente poderéo ser congelados desde que
ndo tenham saido do local de fabricacéo;

VI - durante o0 armazenamento, antes da distribuicéo aos pontos de venda, 0S
gelados comestiveis deverdo ser mantidos a uma temperatura maxima de —
18°C (dezoito graus Celsius negativos) nos pontos de venda a temperatura
devera ser no maximo —5°C (cinco graus Celsius negativos).

Art.94 — Nos estabelecimentos que servem alimentos para consumo imediato, s6 poderao
utilizar Ket chup, maionese € mostarda na forma de Sache, ficando proibida a utilizagéo de
bisnagas ou outro tipo de embalagem para tais produtos.

CAPITULO VI

DAS FRUTARIAS, QUITANDAS E SIMILARES

Art. 95 — Além das demais disposigoes constantes e aplicaveis 0g te regulamento, 0S

estabelecimentos acima mencionados deverao possuf
| — bancas limpas € higienizadas para expor 0s hortif

Art. 96 — E proibido nos referidos estabelecimentos:
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| — frutas n&o sazonadas, amolecidas, esmagadas, fermentadas ou
germinadas;
|| — produtos hortifruti granjeiros deteriorados;

Il - hortalicas procedentes de hortas irrigadas com aguas poluidas.

, CAPITULO VI
DOS DEPOSITOS DE AVES E / OU OUTROS ANIMAIS

Art. 97 — Os depositos de aves ou outros animais vivos, aprovados pela autoridade
__ competente, devem ter suas instalagtes isoladas de outros alimentos, de acordo com esse
ramo de comércio, aplicando-se as exigéncias deste regulamento mais seguintes:
|-area proporcional 3 demanda, na proporgao de 08 (oito) aves por metro
quadrado;
Il cobertura apropriado com tela, completando a alvenaria,
Ill.piso impermeabilizado com material eficiente, com inclinacao
suficiente para o escoamento de agua de lavagem.
IV. aves doentes nado sera permitida a comercializagao.
V. as gaiolas para as aves deverzo possuir fundo movel de modo facilitar a
higiénizagao.

CAPITULO VI
DAS CRECHES E DEMAIS ESTABELECIMENTO DE ENSINO

Art. 98 — Os estabelecimentos de ensino e locais que s€ destinam a atender criangas de O

(zero) @ 5 (cinco) anos, denominado creches, deverdo obedecer as Normas Técnicas
Especificas ( NTE) e cumprir normas € regulamentos ditados pela autoridade sanitaria
competente.

CAPITULO IV ,
DAS ACADEMIAS MUSCULAGAO GINASTICA E SIMILARES

Art. 99 — As academias de natacéo, ginastica e estabelecimentos similares deveréo manter,
como responséveis técnicos, profissionais técnicos, profissionais registrados em conselhos
de classe ou instituicdes afins.

CAPITULOX
PRODUTOS CASEIROS E/OU COMERCIO AMBULANTE

Art. 100- Todos os produtos caseiros estdo sujeitos a fiscalizacdo da Vigilancia Sanitaria
Municipal e as Normas Técnicas Especiais.

Art. 101 — A autoridade Sanitaria Municipal ficara responsavel pelf
controle de todos 0S produtos alimenticios de origem Cas&ite,
Municipio.

ocesso-de registro €
smercializados no

Av. Expediggo Roncador Xingu, 249 - Setor Xavantina - Tels. (66) 3438-1703#1’6{0 - Cep ﬂe\ed-ooo - Nova Xavantina -



Estado de
Mato Grosso

20

Prefeitura Municipal, ~
/- Nova Xavantina

HONESTIDADE, TRABALHO E COMPETENCIA

www.novaxavantina.mt.gov.br e-mail: prefeituranx@inter-via.com

Adm 2005/2008

Paragrafo Unico — A autorizag@o & restrita a venda dentro do Municipio, podendo
ser cancelada a qualquer momento ao desrespeitar esse Regulamento € Normas
Técnicas Especiais.

Art.102 — No comércio ambulante somente € tolerada a comercializagéo de alimentos que
nao favorecem riscos ou inconvenientes de carater sanitario, a critério do 6rgéo competente
n&o sendo tolerado:
| - preparo de alimentos, exceto: pipocas, centrifugacéo de acucar, churros,
- milho verde, acarajé, churrasquinho e cachorro guente, desde que em
equipamento aprovado pelo 6rgéo sanitario do municipio;
Il - preparo de bebidas e sucos naturais diversos para obtencao de liquidos,
ditos refrigerantes, salvo quando permitidos pelo 6rgao fiscalizador
competente.

Art.103-A preparagao, beneficiamento, fracionamento e confecgéo ambulante de alimentos
para a venda imediata, bem como 08 servicos de lanches rapidos, s&o tolerados, desde que
observadas, em especial as seguintes condigoes:

Art.104 — Os trailers, quando funcionam com anexos tipo bar, restaurantes, deverao
obedecer ao respectivo capitulo.

Art.105 — No caso especifico no comércio de alimento para consumo imediato (salgados,
bolos, doces, frios € outros), o pessoal que serve ao publico deve utilizar colheres ou
pegadores apropriados.

- Art. 106 — Os vendedores ambulantes ou eventuais de alimentos preparados nao poderao
estacionar em locais em qué seja facil a contaminacéo dos produtos expostos a venda.

CAPITULO XI
DAS FEIRAS LIVRES

Art.107- No funcionamento das feiras livres, é permitido a venda a varejo de produtos
hortifrutigranjeiros, carnes, aves, peixes, enlatados em geral e demais alimentos liquidos e
pré- fabricados, desde que, sem prejuizo das disposigoes anteriores desta regulamentacao,
ainda obedecerao as seguintes exigéncias:
| - todos os alimentos a venda devem estar agrupados de acordo com a sua
natureza e protegidos da acéo dos raios solares e outros intempéries, ficando
terminantemente proibidos coloca-los diretamente sobre 0 solo;
|| - as bancas para comercializagéo de alimentos deveraq ser de material
impermeavel e de facil higienizagao.
[l - Fica proibida a venda de carnes moidas € bifes b
devendo ser preparados na presenga do consumidor.

sriormente
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IV - os comerciantes de carnes pescados € de alimentos de consumo
imediato deveréo estar uniformizados de jaleco ou avental de cor clara € prote¢éo
para 0s cabelos(gorro ou touca)

V - Fica proibida a comercializagéo de carnes aparentemente estragadas,

bem como de carnes provenientes de abatedouros clandestinos ou fora da

temperatura adequada para a sua conservagao.

VI-As carnes de pescados s6 poderao ser comercializadas se acondicionadas

em balcao de frigorifico fixo ou movel.

VI - As carnes salgadas s6 poderao ser comercializadas se protegidas contra
- insetos, através de tela plastica transparente.

VIl - Os servigos de transportes de carnes para comercializagéo s poderao

ser feitos em veiculos apropriados fechados e que garanta a temperatura da

carne para a sua conservagao.

IX - As aves vivas s poder&o ser mantidas mesmo em gaiolas apropriados de

fundo movel para a facilitagdo de limpeza, € ndo sera permitida a

comercializacéo de aves doentes.

X - Fica proibida a utilizagédo de embalagens recicladas para carnes,

pescados, derivados de leite € similares.

Art.108 — Em relag@o as frutas expostas a venda deverao ser observadas as seguintes
prescrigoes:
| - Serem colocadas sobre mesas, tabuleiros, ou prateleiras rigorosamente
limpos;
II - Nao serem descascadas nem ficarem expostas em fatias, salvo se em
recipiente de vidro, devidamente tapado;
Il - Estarem sazonadas;
IV - N&o estarem deterioradas.

Art. 109 — Em relagéo a verduras expostas a venda, deveréo ser observadas as seguintes
prescrigoes:
| - Estarem lavadas;
Il - Nao estarem deterioradas;
Il - Serdo despojadas de suas aderéncias indteis, quando forem de féacil
decomposiGao;
IV - Deverdo ser dispostas convenientemente em mesas, tabuleiros ouU
prateleiras rigorosamente limpos.

~ CAPITULO XI
DOS ACOUGUES, DEPOSITOS DE CARNES, CASA DE CARNES, AVES
ABATIDAS, PEIXARIAS E CONGENER

Art. 110 — Além das disposicoes constantes e aplicaveis
estabelecimentos acima mencionados deverao POSSUIr:
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| - No minimo uma porta abrindo diretamente para a rua, ampla area, boa
ventilacao e iluminacéo, nao ter contato direto com a residéncia,
Il - S6 poder&o ser utilizados embalagens plasticas transparentes de primeiro uso,
ou seja nao recicladas ;
Il - Possuir ganchos de material inoxidavel, in6cuo e inacatavel para segurar
a carne na desossa, bem como acondicionamento em geladeiras ou balcdes

frigorificos;
Art. 111 — E proibido no estabelecimento:

| -Ousoda machadinha, que sera substituido pela serra elétrica ou similar;

|| - Deposito de carnes moidas, sendo que as mesmas deverado ser
preparadas na presenca do consumidor,;

m - A permanéncia de carnes expostas fora do balcao frigorifico ou
geladeiras, devendo as mesmas permanecer 0 tempo minimo necessario para
que se proceda a desossa, exceto as carnes salgadas e linguicas;

IV - Da ao consumo, pescados, aves, carnes que nao tenha sido submetidos
a inspegao pela autoridade sanitaria competente, sob pena de apreenséo e

V - O uso de tabuas de madeira para cortar a carne, que devera ser
substituida por material impermeavel e de facil higienizagao.

Art 112 — Os veiculos para transporte, entregas € distribuicdo de carnes, frangos €
derivados seréo do tipo aprovado pela autoridade sanitaria competente € deverao
preencher 0s seguintes requisitos:

| - Dispor de compartimento de cargas completamente fechado;

|| - Dispor de revestimento metalico nao corrosivel, € superficie lisa €
continua;

Il - Possuir vedagao para evitar derrame de liquidos;

IV - Possuir, para transporte de carcagas inteiras, metades € quartos,
equipamentos de suspensao, feitos de material n@o corrosivel e colocado de
tal maneira, que a carne nao possa tocar no piso facilitando a sua retirada, e
que o veiculo transporte apenas 0s alimentos citados neste artigo;

V - O pescado sera acondicionado por espécie em caixas de material ndo
corrosivel e liso mantidos em bom estado de conservacéo e limpeza, podendo
0S mesmos ser transportados com gelo.

PARAGRAFO UNICO - A autoridade sanitaria competente, considerando O tempo de
duracéo da viagem, a temperatura inicial da mercadoria € a temperatura quando de seu
carregamento, podera exigir a instalacéo de dispositivos de producéo automatica de frio.

Art. 113-As carnes salgadas sO poderé&o ser comercializados se protegidas contra insetos
através de telas plasticas.
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CAPITULO Xl
OTICA

Art. 114-E industrializagéo, manipulagéo e/ou comercializagéo de lentes oftalmologicas.

Art.115- Estes estabelecimentos estdo sujeitos a fiscalizagdo da autoridade sanitaria do
Municipio e devem obedecer as Normas Técnicas Especiais (NTE).

CAPITULO Xl
DO PESSOAL

Art. 116- Parao exercicio das atividades relacionadas a saude sera obrigatéria a carteira de
saude emitida pela Secretaria Municipal de Saude ou O controle de empresas por ela
credenciadas:

| - produgao, industrializacéo, manipulagao, comercializagéo e distribuigéo de
alimentos;

Il - hotéis, pensoes € congéneres;

Il - Clubes esportivos, saunas, massagens, saldes de beleza, de cabeleireiros
e barbeiros, pedicure € manicure,

IV - em todos 0S estabelecimentos de servicos de saude € de interesse de
saude;

V - outras atividades que exijam contato direto com o publico a critério da
autoridade sanitaria.

Art. 117 — A carteira de saude emitida pela Secretaria Municipal de Saude tera validade de
06 (seis) meses, devendo ser renovada dentro desse prazo.
| - As empresas portadoras de servicos médico proprio devidamente
credenciadas pela S.M.S., poderdo fazer O controle de seus proprios
empregados.
| - Esta obrigagéo € extensiva aos proprietarios que intervenham diretamente
em seus estabelecimentos, qualquer que sejam as atividades que
desenvolvam nos mesmos.

Art. 118 — Todas as pessoas portadoras de doencgas transmissiveis, bem como aquelas
acometidas por dermatoses néao poderao manipular, transformar, beneficiar, acondicionar
ou distribuir alimentos, nem exercer outras atividades que coloquem em risco a saude dos
consgmidores. )

PARAGRAFO UNICO- Cabera a autoridade competente apurar as irregularidades citadas
neste artigo, determinando as medidas cabiveis sob pena de mulia

\

Art. 119 — Os empregados € proprietarios que intervém dit
estabelecimento, mesmo guando portadores de carteiras

de)

el
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cutaneas, principalmente supuragao na pele, corrimento nasal, supuragao ocular e infecgao
respiratoria, s6 podendo reassumir apos liberagcéo médica por escrito, sob pena de
multa.

Art. 120 — As pessoas qué manipulam alimentos, bem como as que trabalham nos

estabelecimentos de interesse da Saude Publica, ndo podem praticar ou possuir habitos ou

condigcdes de prejudicar a sanidade dos alimentos, e higiene dos estabelecimentos € a
saude dos consumidores €, em especial:

|. Devem manter O mais rigoroso asseio corporal e do vestuario;

— [I. Quando no recinto de trabalho, devem fazer uso do jaleco efou avental de
cor clara;

IIl. Quando envolvidas na elaboragao, preparagao ou fracionamento de
alimentos, além do avental ou jaleco, devem fazer uso do gorro ou touca.

V. Devem ter as maos e unhas limpas; obrigatoriamente |avados com agua €
sabdo antes do inicio das atividades quando estiverem tocado material
contaminado ou dinheiro, feito uso de lengo € principalmente, apos ter
utilizado de instalacées sanitaria;

V. Na manipulagao de alimentos, devem ter unhas curtas e sem pintura,
cabelos e barbas aparadas ou protegidos;

VI. Os cortes, queimaduras € erosdes de pele supervenientes durante 0
servico implicaréo no imediato afastamento do funcionario do local de
manipulagéo de alimentos;

VIl. N&o podem fumar, mascar gomas ou outras praticas semelhantes Nos
locais onde se encontram alimentos, podendo faze-lo, todavia, em locais
especiais, desde que, apos a pratica, lavem cuidadosamente as maos;

VIll. Nao devem cuspir ou escarrar em qualquer dependéncia podendo faze-lo
tao somente no vaso sanitario;

IX. Ao empregado-caixa incumbe receber diretamente dos fregueses moeda
ou papel—moeda destinado ao pagamento das compras € dar-lhes, na
mesma condigao, ©O tronco, porventura devido sendo absolutamente
vedado ao vendedor tocar no dinheiro € ao empregado-caixa, qualquer
contato com alimentos.

Art.121 - E proibida a entrada de pessoas estranhas nos locais de manipulagéo,
fraciqnamento, ?condicionamento, deposito ou armazenamento dos alimentos.

PARAGRAFO UNICO- Excetuam-se a$ pessoas que, pela natureza de suas atividades, tais
como entrada de mercadorias, consertos, sejam obrigados a pé etrar nos referidos locais,
estando todavia, sujeitos as disposigoes referentes a higiene
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PARTE VI
DO FUNCIOMAMENTO DAS INDUSTRIAS
CAPITULO |
NORMAS GERAIS

Art. 122 — Fica sujeito as normas da Vigilancia Sanitaria instituidas por este codigo, 0S
medicamentos, 08 insumos farmacéuticos € correlatos, produtos de higiene, cosmeéticos,
perfumes, saneantes € domissanitarios, produtos destinados a correcéo estetica € outros.

Art. 123 - Somente poderao extrair, produzir, fabricar, purificar, fracionar, embalar,
reembalar, importar, exportar, armazenar 0S produtos de que trata O artigo anterior as
empresas licenciadas pelo 6rgao sanitario municipal.

Art.124 — Industrializar produtos de interesse sanitario, somente com autorizacédo de um
responsavel técnico, conforme legislacéo vigente.

Art.125 — Quando um so estabelecimento industrializar produtos de natureza ou finalidades
diferentes, sera obrigatério a exigéncia de instalacdes separadas para a fabricagcao ou
acondicionamento de materiais, matéria-prima, substancias e produtos acabados.

Art.126 — E proibido reaproveitar vasilhames de saneantes, seus congéneres € outros
produtos capazes de serem nocivos a saude, no envasamento de alimentos, bebidas,
refrigerantes, produtos dietéticos, medicamentos, drogas, produtos de higiene, cosméticos
e perfumes.

Art.127 — Para alterar O processo de fabricacdo os produtos sujeitos a controle sanitario,
modificar 0s Sseus componentes pbasicos, nome € demais elementos de produtos
registrados ou dispensados de registro, devera ter autorizacdo previa do 6rgéo sanitario
competente.

Art.128 — N&o podera construir, instalar ou fazer fracionar, laboratorios de produgao de
medicamentos, drogas, insumos, cosmeticos, produtos de higiene, dietéticos, correlatos,
outros estabelecimentos que fabriquem alimentos, bebidas, saneantes € demais produtos
de interesse a saude publica, sem registro, licenca elou autorizagéo do 6rgao sanitario
competente.

Art.129 — As industrias que pela natureza dos produtos, pelas matérias-primas utilizadas,
pelos combustiveis empregados, ou por qualquer motivo possam prejudicar a saude ou
conforto publico, néo poderéo instalar-se na area urbana.
PARAGRAFO UNICO - Para a instalagdo dos estabélegimentos _citados nesse
regulamento, dever&o ser anexados ao pedido de licenca sanita | eguintes dados:
‘ a) oramo da industria;
b) o contrato social,
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c) o local em que sera instalada e a dimensao da area a ser ocupada com a
planta baixa;
d) a relagéo da(s) matéria(s) prima(s) utilizada(s) na fabricacéo dos produtos;

e) onumerode pessoal a ser empregado;

f) os mecanismos de seguranga a serem adotados;

7

g) nome do responsavel técnico com respectivo n° de inscrigéo no conselho
de classe a que pertence.

Art.130 — Todo trabalhador envolvido com a produgao devera fazer uso de equipamentos
de protegéo individual (EPl), e equipamento de protecéo coletiva (EPC), que sé€ fazer
necessario.

Art.131— Os compartimentos especiais destinados a abrigar fontes geradoras de calor
devero ser isolados térmicamente.

CAPITULO II
INDUSTRIA DE ALIMENTOS

Art.132- Todos 0s estabelecimentos que exercem atividades pertinentes @ area de
alimentos devem ser inspecionados e licenciados pelo érgao sanitario competente.

Art.133-Todos alimentos devem ser preparados, manipulados, acondicionados €
conservados conforme as boas praticas de fabricacéo (BPF).

Art.134- Cabe a Vigilancia Sanitaria do municipio inspecionar as unidades fabris para
verificagdo do cumprimento das unidades para verificagéo do cumprimento das boas
> praticas de fabricagdo € normas técnicas especificas.

Art.135- Nas areas de manipulagéo de alimentos, 0S pisos devem ser de material resistente
20 transito, impermeaveis, lavaveis, e antiderrapantes; n&o possuir frestas e serem faceis
de limpar ou desinfetar. Os liquidos devem escorrer até os ralos (que devem ser do tipo
sifao ou similar), impedindo a formacdo de pocgas. As paredes devem ser revestidas de
matérias impermeaveis e lavaveis, e de cores claras. Os angulos entre as paredes e 0 pisO
e entre as paredes e o teto devem ser abaulados herméticos para facilitar a limpeza. O teto
deve ser constituido e/ou acabado de modo a que impeca o acumulo de sujeira e se reduza
ao minino a condensagéo e a formacao de mofo, e deve ser facil de limpar.

rt.136- Nos locais de manipulagéo de alimentos, todas as estruturas € acessorios
elevados devem ser instalados de maneira a evitar a contaminacao direta ou indireta dos
alimentos, da matéria-prima e do material de embalagem.

>

rt 137- Produtos dispensados da obrigatoriedade de registro no 6rgao competente,
deverao informar a autoridade sanitaria municipal o inicio da fabricacéo do(s) prodit(w
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Art.138- Deveréo ser observados, nogdes de higiene e limpeza € limpeza na

fabricagéo, producao, beneficiamento, manipulagéo,conservagéo :
acondicionamento, armazenamento, transporte, distribuicdo,venda e consumo o dos
alimentos.

Art.139- Nenhuma substancia alimenticia podera ser exposta a venda, sem estar
devidamente acondicionada, sendo que alimentos pereciveis deverdo ser refrigerados,
congelados €/o mantidos em temperatura adequada a seu estado de conservacao. E
alimentos ndo pereciveis deverao ser protegidos contra insetos, roedores € outros animais
em temperatura ambiente, armazenados quando for o caso, sob estrados.

Art.140- A autoridade sanitaria tera um prazo de 60 (sessenta) dias, @ contar da data da
comunicacao da empresa, para proceder a inspegao sanitaria na unidade fabril.

Art.141- E proibida a colocacédo de novas datas ou recondicionamento em novas
embalagens de produtos cujo prazo de validade haja espirado.

Art.142-Estabelecimento que manipula alimentos deve funcionar em area adequada, e boas
condicées higiénicas sanitarias independentes de residéncias.

Art.143- A rotulagem de alimentos embalados apresenta, obrigatoriamente as seguintes
informacgoes:

a)- demoninagao do alimento;

b)- lista de ingredientes e informacéo nutricional dos componentes;

c) conteudo;

d) data de fabricacdo e validade;

e) numero do lote;

- cApITULOIl
INDUSTRIAS DOMISSANITARIOS

Art.144- S6 podera funcionar a industria de domissanitarios sob responsabilidade técnica
de um profissional habilitado.

Art.145- Toda industria de domissanitarios devera, fabricar, armazenar € transportar
produtos conforme boas praticas de fabricacéo (BPF), para garantir a qualidade dos
produtos:

rt. ¥46- A garantia de qualidade apropriada para a fabricacéo de produtos deve assegurar

a)- As responsabilidades sejam claramente definidas.
b)- As operagoes de produgéo e controle e 0s iNSUMOS necessarios sejam
claramente especificados.

4 i —_—
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/ c)- os produtos acabados sejam corretamente fabricado e controlados de
acordo com 0S8 procedimentos definidos.

CAPITULO IV

INDUSTRIA DE COSMETICOS, PRODUTOS DE HIGIENE, PERFUMES E OUTROS

Art.147- Todos 0S estabelecimentos que fabricar cosméticos devem ser fabricados,
acondicionados conforme normas técnicas especificas (NTE), € boas praticas de fabricagéo
(BPF).

Art.148- SO poderao funcionar industrias de cosmeticos sob responsabilidade técnica de um
profissional habilitado.

PARTE VI
LOCAIS DE TRABALHO E SAUDE DO TRABALHADOR

CAPITULO |
NORMAS GERAIS

Art. 149- Entende-se por Saude do trabalhador, para efeitos desta lei, um conjunto de
atividades que se destina, através das acdes de Vigilancia Epidemiologica € Vigilancia
Sanitaria, a promogao e protecéo da saude dos trabalhadores, assim como a recuperacéo e
reabilitacdo da saude dos trabalhadores, submetidos aos riscos e agravos advindos das
condicdes de trabalho, abrangendo:

. | - Assisténcia ao trabalhador vitima de acidente de trabalho ou portador de
doenca profissional e do trabalho;
Il - Participagdo, no ambito de competéncia do Sistema Unico de Saude- SUS,
em estudos, pesquisas, avaliacdo , controle das condigcdes de producéo,
extracao, armazenamento, transporte, distribuicdo € manuseio de
substancias, de produtos, de maquinas e de equipamentos que apresentam
riscos & saude do trabalhador.

-autoridade sanitaria investigara e realizara inspegdes sanitarias, cabendo:
| - ao trabalhador- a manutencdo higiénica, a execucdo de agdes de
seguranca operacional e 0 uso de dispositivos de prote¢éo adequados;
Il - & empresa ou proprietario- a direcdo, o planejamento, a manutengao e a
execucdo das medidas preventivas, quanto aos aspectos de salubridade e
periculosidade, ficando os mesmos obrigados a fornecer os dispositivos de
proteg&o necessarios.

Art.151- S&o obrigagdes do empregador, além daquelas estabelecidas na legislagao em
vigor: /
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| - manter as condigdes € a organizagéo de trabalho adequadas as condigbes

psicofisicas dos trabalhadores;

Il - permitir 0 acesso das autoridades sanitarias aos locais de trabalho e
qualquer dia e horario, fornecendo as informacoes e dados solicitados;
Il - em caso de risco conhecido, das amplas e constantes informagoes aos

trabalhadores,
IV - em caso de risco ainda ndo conhecido,
pesquisas que visem esclarecé-los;

arcar com 0s custos de estudos e

\ - uma vez detectado 0O risco, seja fisico, quimico, bioldgico , operacional ou

proveniente da organizagéo do trabalho, comunicar imediatamente a

Y

autoridade sanitaria, enviando cronograma a aprovagao para implementar a

corregado dos mesmos.

Art.152- A Vigilancia em Saude do Trabalhador sera capacitada a controlar a novidade dos
ambientes de trabalho nos momentos preventivos, curativos e de reabilitacéo, devendo

contar para isso com multiprofissional, sendo de respon

sabilidade da Secretaria Municipal

de Saude proporcionar eventos que promulguem conteudos relativos a saude do

trabalhador para constante atualizagéo.

Art.153- As empresas, que submetem seus empregados a exposigao de substancias ou
produtos que possam causar danos a saude, sdo obrigados a realizar exames medicos
individuais pertinentes, objetivando ao acompanhamento da saude do trabalhador exposto

e a adoc&o de medidas cabiveis nas formas da lei.

Art.154- A Vigilancia a saude do trabalhador dar-se-a através da investigacao, fiscalizagao
normalizacdo e controle do ambiente e das instalacbes comercias, industriais,

agroindustriais e de prestadores de SEervigos.

| - Condigdes sanitarias dos locais de traba
Il - Os maquinarios, os aparelhos € 0s inst
os dispositivos de protecéo individual e col
Il - Condicdes de saude do trabalhador;

IV - Condicdes relativas a disposicéo fisica.

Art.155 - Os profissionais e 0S estabelecimentos d
assisténcia a casos de acidentes e/ou doengas do trab
& Secretaria Municipal de Saude.

Iho;
rumentos de trabalho, assim como
etiva (EPl/EPC).

ico saude que prestarem
fa0 obrigados a notifica-los

7

Av. Expedicdo Roncador XingU, 249 - Setor Xavantina - Tels. (66)438-1703/

1610 } Cep 78690-000 - Nova Xavantina -



Vayos;

Estado de
Mato Grosso

30

Prefeitura Municipal, -
-~ Nova Xavantina

HONESTIDADE, TRABALHO E COMPETENCIA i | ”‘ Adm 2005/2008

www.novaxavantina.mt.gov.br e-mail:prefelturanx@lnter-via.com

S

PARTE VIIl
50S ESTABELECIMENTOS DE ASSISTENCIA A SAUDE E OS DE INTERESSE
DE SAUDE

CAPITULO |
NORMAS GERAIS

Art. 156 — Séo sujeitos ao controle sanitario 0s estabelecimentos de assisténcia a saude e
os estabelecimentos de interesse da saude.

- PARAGRAFO PRIMEIRO — Para fins desta lei, consideram-se de assisténcia a saude 0S
estabelecimentos definidos € regulamentados em normas técnicas, destinados
principalmente a prevengédo de doencas e a promogao, protegao, recuperagéo e
reabilitacdo da saude.

PARAGRAFO SEGUNDO — Entende-se por estabelecimento de interesse da saude aquele
que exerca atividade que, direta ou indiretamente, possa provocar danos ou agravos a
saude da populagao.

Art. 157 — Para efeito desta lei, consideram-se estabelecimentos de interesse da saude:
| — os que produzem, beneficiam, manipulam, fracionam, embalam,
reembalam, acondicionam, conservam, armazenam, transportam, distribuem,
importam, exportam, vendem ou dispensam 0S produtos e substancias de
interesse da saude.
Il — os laboratérios de pesquisa, de analise de amostras, de analises de
produtos alimentares, agua, medicamentos e correlatos € de qualidade de
produtos, equipamentos e utensilios;
IIl — os que prestam servicos de desratizagéo, dedetizagao e imunizagao de
ambientes domiciliares, publicos e coletivos;
IV — os que degradam O meio ambiente por meio de residuos contaminantes
ou poluicdo sonora € 0s que contribuem para criar um ambiente insalubre
para 0 homem ou propicio ao desenvolvimento de animais sinantropicos;
V — outros estabelecimentos cuja atividade possa, direta ou indiretamente,

.

provocar danos e/ou agravos a saude da populagao.

Art. 158 — Os estabelecimentos de assisténcia a saude a que s€ refere o Art. 139, e 0s
estabelecimentos de interesse a saude a que se referem 0s incisos | e V do Art. 140 terao
alvara de licenga de funcionamento expedido pela autoridade sanitaria competente, com
validade de 01 (um) ano, renovavel por periodos iguais € sucessivos, sendo requerido até
31 de margo de cada ano.

PARAGRAFO PRIMEIRO - A concessdo Ou renovaca
funcionamento sera condicionada ao cumprimento dos reo itba técnicos e a vistoria da
autoridade sanitaria competente.
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PARAGRAFO SEGUNDO - Serao vistoriados os produtos, instalagoes, maquinas,
equipamentos, normas e rotinas técnicas do estabelecimento.

PARAGRAFO TERCEIRO - O alvara de licenca de funcionamento podera, a

qualquer tempo, ser suspenso, cassado efou cancelado no interesse da saude publica,
sendo assegurado ao proprietario do estabelecimento o direito de defesa em processo
administrativo instaurado pela autoridade sanitaria.
PARAGRAFO QUARTO — Entende-se por alvara de licenca de funcionamento o documento
expedido atraves de ato privativo do 6rgéo sanitario competente, contendo permisséo para
o funcionamento dos estabelecimentos que desenvolva qualquer das atividades sujeitas ao
controle sanitario.

Art. 159 — Os estabelecimentos que utilizem equipamentos de radiacdo ionizante ou nao
serdo cadastrados € obedecerdo as normas do Conselho Nacional de Energia Nuclear
(CNEN) e a legislacdo vigente, s6 podendo funcionar depois de licenciados pelo 6rgao
sanitario competente.

Art. 160 — Os estabelecimentos que utilizem equipamentos de radiac&o ionizante manteréo
equipamentos envoltérios radioprotetores para as partes corporeas do paciente que nao
sejam de interesses diagnosticos ou terapéuticos.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Os utensilios, instrumentos e roupas sujeitos a contatos com
fluidos organicos de usuarios serdo descartados ou deverao ser submetidos a limpeza,
desinfeccao ou esterilizacdo adequadas.

PARAGRAFO SEGUNDO - Os estabelecimentos manterao instrumentos, utensilios €
roupas em numero condizente com o de pessoas atendidas.

PARAGRAFO TERCEIRO — Aplica-se 0 disposto no caput deste artigo aos equipamentos €
instalacdes fisicas que possam estar sujeitos a contato com fluido organico dos usuarios.
PARAGRAFO QUARTO - E vedada a instalagéo de estabelecimentos que estocam ou
utilizam produtos nocivos 3 saude em area contigua a area residencial ou em sobrelojas ou
conjuntos que possuam escritorio, restaurante e similares.

Art. 161 — Os estabelecimentos de assisténcia a saude séo obrigados a informar o individuo
e seus familiares, ou responsaveis, sobre todas as etapas de seu tratamento, formas
alternativas, métodos especificos a serem usados, possiveis sofrimentos, riscos, efeitos
colaterais e benéficos do tratamento.

Art. 162 — Os estabelecimentos de assisténcia a satide deverao:

| — descartar ou submeter 3 limpeza, desinfeccao elou esterilizag@o
adequadas os utensilios, instrumentos e roupas sujeitos a contato com fluido
organico do usuario;
Il — manter utensilios, instrumentos € roupas em numero condizente com o de
pessoas atendidas;
Il — submeter a limpeza € desinfeccdo adequadas 0S equipamentos € as
instalacées fisicas sujeitos a contato com fluido organico do usuario;

Av. Expedicdo Roncador Xingt, 249 - Setor Xavantina - Tels. (66) 3438-1703/1610 - Cep 78690-000 - Nova Xavantina -



A

Prefeitura Municipal, - > 1
> Nova Xavantina

HONESTIDADE, TRABALHO E COMPETENCIA i? i Adm 2005/2008

www.novaxavantina.mt.gov.br e-mail:prefeituranx@inter-via.com

Estado de
Mato Grosso

—

IV — adotar procedimento adequado na geragao, acondicionamento, fluxo,
transporte, armazenamento, destino final e demais questoes relacionadas com
residuos de servicos de saude;

V — manter condicbes de ventilagédo e iluminagao, niveis de ruido,

condicionamento do ar, acondicionamento € manipulagéo dos produtos

relacionados a saude dentro dos padrdes fixados em normas técnicas.

Art. 163 — Os servigos de saude obedecerdo as Normas Técnicas Especiais.

Art. 164 — 0S servigos médicos de saude que executarem procedimentos em regime de
o internacéo, deverao implantar e manter comissées de controle de infecc&o hospitalar.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Caberé a diregao administrativa e ao seu responsavel técnico
dos servigos, comunicar a autoridade sanitaria a instalagéo, composigao e eventuais
alteracbes na comissao mencionada neste artigo, bem como notificar as ocorréncias de
infeccéo hospitalar regularmente, conforme estabelecimento na legislacéo sanitaria.
PARAGRAFO SEGUNDO - A infracdo de normas legais sobre O controle de infecgéo
hospitalar, sera considerada de natureza gravissima.

PARTE IX
DOS ANIMAIS

Art.165 — A Vigilancia Sanitaria devera trabalhar em consonancia com 0S servicos, de
vigilancia epidemiolégica, de controle de zoonoses, de saude do trabalhador e atencéo a
saude, com os o6rgéos de protegéo ambiental, na busca de uma acao coordenada, objetiva
e eficaz no controle dos agravos a saude.

Art.166 — A Vigilancia Sanitaria trabalhara de forma complementar a fiscalizagdo de
posturas municipais, no que diz respeito & criagéo de animais em zona urbana, através de
realizacéo de avaliagao e laudos técnicos referentes a riscos e agravos a saude.

Art.167 — E expressamente proibida a criagao de suinos na zona urbana do Municipio.
Art.168 — A criagéo das demais espécies de animais domésticos em zona urbana sera
permitida desde que, por numero, espeécie e instalagdes, ndo constituam focos de

insalubridade, incomodo ou riscos a saude publica, a critério da autoridade competente.

Art.169 — Todo animal encontrado em via publica desacompanhado de seu dono é
considerado vadio e passivel de captura por parte da Administracdo Municipal.

Art.170 — A captura, manutengéo, resgate, adocéo, doagao, comercializacéo e sacrificio
dos animais vadios ser&o objeto de regulamentagao por Decreto do Poder Executivo.

Art. 171 — O Municipio néo responde por indenizacéo de qualquer
dano ou obito do animal vadio apreendido.

" no caso de
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PARTE X ,
DAS ACOES DE VIGILANCIA EPIDEMOLOGICA

) CAPITULO | ,
DA ACAO DA VIGILANCIA EPIDEMIOLOGICA

Art.172 —A agéo da Vigilancia Epidemiologica compreende as informacdes, investigagoes €
levantamentos necessarios a programagao € avaliacéo das medidas de controle de
doencas e de situacdes de agravos a saude.

Art.173 -Compete a Secretaria Municipal de Saude, definir a organizagao e as atribuicoes
dos servigos incumbidos da agao de Vigilancia Epidemiologica, promover a sua
implantagéo e coordenagao, em consonancia com a Lei Federal n°78.231 de 12 de Agosto
de 1976, e legislagéo Federal subsequente.

CAPITULO II ’
DAS DOENCAS TRANSMISSIVEIS

Art.174 - Para efeitos deste codigo, entende-se por doenca transmissivel aquela que e
causada por agentes animados ou por seus produtos toxicos e/ou também causada por
agentes fisicos como 2@ radioatividade quimicos COmMO os agrotoxicos, dentre outros
capazes de serem transferidos, direta ou indiretamente, de uma pessoa, de animais, de
vegetais, do ar, do solo ou da agua para o organismo de outra pessoa ou animal.

Art. 175 - E dever da autoridade sanitaria executar e fazer as medidas que visem a
preservagao, prevengao e recuperacao da saude, e impegam a disseminacéo das doengas
transmissiveis.

PARAGRAFO UNICO-A autoridade sanitaria competente coordenara, junto aos orgéos de
Saude, os meios necessarios para a fiel execucéo do disposto neste artigo.

Art.176 - A autoridade sanitaria, no que tange as doengas transmissiveis, com a finalidade
de suprimir ou diminuir o riscos para a coletividade, representado pelas pessoas, animais €
outros infectados ou contaminados, interromper ou dificultar a transmissao, proteger
conveniente os suscetiveis € facilitar o acesso a qualquer acéo terapéutica necessaria,
eficientes e eficazes que O caso requer.

PARAGRAFO PRIMEIRO - A autoridade sanitéria exercera permanente vigilancia sobre
as areas em que ocorram acidentes e/ou doengas transmissiveis, determinando medidas

de controle, visando a evitar sua propagagao.

PARAGRAFO SEGUNDO - Quando necessario, a autoridade sanijafie requisitara auxilio
da au}oridade policial para execucao integral das medidas relativas & pr 80.
PARAGRAFO TERCEIRO- O municipio dara prioridade & alocacdo|de téeriicos matérias

para o controle de doencgas transmissiveis.
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PARAGRAFO QUARTO- Na luta contra as doencas transmissiveis, pela melhoria das
condicdes gerais da salubridade, da terapéutica e da prevengéo de doengas, seréo
oferecidas gratuitamente pelos 6rgéos Estaduais e Municipais, todas as facilidades

para:

a) O adequado tratamento dos doentes em estabelecimento oficiais ou
particulares conveniados, inclusive reabilitacdo completa do paciente;

b) Os exames fisico-quimicos e microbiolégico de agua urbana ou mural em
laboratérios oficiais ou conveniados, para 0 consumo humano domiciliar ou
para eliminar detecgédo de nova fonte de agua mineral com prioridades
terapéuticas ou favoraveis a saude, a serem comprovadas posteriormente.

PARAGRAFO QUINTO- A Secretaria Municipal de Saude competente, baixara Normas
Técnicas Especiais, visando disciplinar as medidas e atividades referidas neste artigo.

Art.177 - Sempre que necessario, a autoridade sanitaria competente adotara medidas de
quimioprofilaxia, visando prevenir e impedir a propagacéo de doencas.

Art 178 - O isolamento e a quarentena estaréo sujeitos a vigilancia direta da autoridade
sanitaria, a fim de se garantir a execugao das medidas profilaticas e o tratamento
necessario.

PARAGRAFO PRIMEIRO - Em caso de isolamento, o tratamento clinico podera ficar a
cargo do médico de livre escolha do doente, sem prejuizo do disposto no caput deste
artigo.

PARAGRAFO SEGUNDO- O isolamento devera ser efetuado preferencialmente em
hospitais publicos, podendo ser feito em hospitais privados ou em domicilios, desde que
preenchidos os requisitos estabelecidos em regulamento e ouvida a autoridade sanitaria
competente.

Art.179 - Fica proibido o isolamento em hotéis, pensdes, casa de comodos, habitagcdes
coletivas, inclusive edificios de apartamentos, escolas, asilos, creches e demais
estabelecimentos congéneres e similares.

Art. 180 -O isolamento e a quarentena importardo sempre no abono de faltas ao trabalho ou
& autoridade a emiss&o de documento comprobatdrio da medida adotada.

Art.181 - A autoridade sanitaria competente, devera adotar medidas de vigilancia
epidemiologica, objetivando © acompanhamento de comunicantes e de pessoas
procedentes de areas onde igual ao periodo maximo de incubacgéo da doenga.

PARAGRAFO UNICO -As doengas transmissiveis que implique plicagéo de medidas
referidas no caput deste artigo, constaréo de Normas Técnicas Es [ erem baixadas
periodicamente pelo Ministério da Saude.
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Art.182 - A autoridade sanitaria submetera os portadores a um controle apropriado, dando
aos mesmos adequado tratamento, a fim de evitar a eliminacdo de agentes
etiolégicos para o ambiente.

Art 183 -A autoridade sanitéria proibira que os portadores de doencas transmissiveis se
dediquem a produgéo, fabricac&o, manipulagao e comercializagéo de produtos alimenticios
e congéneres, durante o periodo de transmissibilidade.

PARAGRAFO UNICO- Os portadores de doencas transmissiveis, ndo poderéo ser
demitidos em virtude da proibigao a que sé refere este artigo.

- Art.184 - Quando necessario, a autoridade sanitaria determinara e/ou executara a
desinfeccéo concorrente ou terminal, se for o caso, apoiaré os 6rgaos competentes na
descontaminacgéo concorrente ou terminal.

Art.185 -Em caso de zoonose, a Secretaria Municipal de Saude competente, coordenara
e/ou executara a aplicagéo de medidas constantes da legislagéo que rege a matéria.

Art.186 - Na iminéncia ou no curso de epidemia, a autoridade sanitaria podera ordenar a
interdicéo total ou parcial, de locais publicos ou privados, onde haja concentragéo de
pessoas, durante o periodo que entender conveniente.

Art.187 -Quando se houverem esgotado 0s meios de persuasdo ao cumprimento da Lei, a
autoridade sanitaria recorrera ao CONCUrso de autoridade policial para execucédo das
medidas de combate as doengas transmissiveis.

CAPITULO Il
DA NOTIFICACAO DE DOENCAS

Art.188 -As informagdes, investigacoes, levantamentos, inquéritos, estudos e pesquisas
necessarias a programagéo e a avaliacéo das medidas de controle de doencas de agravo a
saude, constituem a acéo de vigilancia Epidemiolégica.

Art. 189 -E da responsabilidade do Sistema Unico de Saude- SUS, definir as Unidade de
Vigilancia Epidemiolégica integrantes da Rede de Servicos de Saude de sua estrutura, que
executara as acoes de vigilancia epidemiolégico, abrangendo todo o territorio do Municipio
de Nova Xavantina - MT.

t 190 -Para efeito deste codigo, entende-se por notificacéo compulsoria a comunicacao a
autoridade sanitaria competente, dos casos € dos obitos suspeitos ou confirmados das
doencas enumeradas em Normas Técnicas Especiais.

'PARAGRAFO PRIMEIRO - Seréo emitidas, periodicamente, Normas Técnicas Especiais
relacionando as doencas e situagdes de agravo 3 saude, de notificagédo compulsoria.
PARAGRAFO SEGUNDO - De acordo com as condicbes epidemiolégicas ou com a
incidéncia estatistica, a Secretaria Municipal de Saude podera exigir notificagao de

J
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quaisquer infecgdes, infestacdes, contaminagao ou agressdes constantes das Normas
Técnicas Especiais, em individuos que estejam eliminando o agente etiolégico ou
seu derivado para o meio ambiente, ou recebendo agressdes ambientais, mesmo

que nado apresentam, no momento, sintomatologia clinica alguma.

PARAGRAFO TERCEIRO- Incluem-se na exigéncia referida no paragrafo anterior, as

contaminacdes provocadas por agentes inanimados. fisicos ou quimicos, causados por

ocorréncias localizadas e/ou emergenciais.

Art.191 - A notificagdo compulsoria dos casos de doencas tem carater sigiloso, obrigando,
neste sentido, os notificantes e as autoridades sanitarias que a atenha recebido.
PARAGRAFO PRIMEIRO - A identificacéo do paciente portador de doencas referidas no
caput deste artigo, fora do ambito médico-sanitario, somente podera efetivar-se em carater
excepcional, em casos de grande risco a comunidade, a juizo de autoridade sanitaria e com
conhecimento prévio do paciente ou de seu responsavel.
PARAGRAFO SEGUNDO - Quando se tratar de paciente portador de doenca de notificag&o
compulséria, como a SIDA/AIDS ou outras caracteristicas similares, detectadas no ambito
médico-hospitalar- laboratorial ou na propria comunidade, além do disposto no paragrafo
anterior, sua identificagédo se restringira, exclusivamente, aos profissionais diretamente
ligados a sua assisténcia médica e as autoridades sanitarias notificadas.
PARAGRAFO TERCEIRO - Quando se tratar de pacientes referidos no paragrafo anterior,
o sigilo referido no caput deste artigo devera ser extensivo a todas as fases da doenca,
para isso adotando-se dispositivos adequados quanto a confirmacéo e a comunicagao de
diagnéstico e encaminhamento do paciente, realizados com responsabilidade através de
cuidados, tais como: utilizagéo dos testes laboratoriais mais sensiveis com resultados em
envelopes lacrados, chamada do paciente sem dados que levem & suspeita da doenca,
comunicagdo da doenga com suporte psiquiatrico, se necessario, encaminhamento e
. atendimento médico/laboratorial adequados ao sigilo, e néo utilizagao, nas unidades de
saude envolvidas, de listas com identificagdo dos pacientes, 0 que devera ser feito por
numeracao, em cadastros, fichas, bolsas de sangue, dentre outros.

Art.192 — E dever de todo cidadéo, comunicar a autoridade sanitaria, face a simples
suspeita, o mais precocemente possivel, pessoalmente, por telex, telefone, telegrama, carta
ou por outro meio, devendo ser dada preferéncia ao meio mais rapido possivel.

Art.193 - Sao obrigados a fazer notificagao 3 autoridade sanitaria de casos suspeitos ou
confirmados de doencas relacionadas na lista de Notificagdo Compulsoria do Estado:
médicos e outros profissionais de saude, no exercicio de profisséo, bem como 0S
responsaveis por organizagoes € estabelecimentos publicos e particulares de saude, de
ensino, os responsaveis pelos meios de transportes (automovel, énibus, trem, etc...), onde
tenha estado o paciente.

Art.194 - Quando ocorrer doenca de notificacdo compulsoria em estabelecime

a autoridade sanitaria comunicara ao responsavel, o qual devera acusar 0 red

notificagdo no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, também, por esq assim
4 ~
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como o nome, a idade e residéncia daqueles que faltarem ao estabelecimento por 03 (trés)

dias consecutivos.

Art.195 - As notificagdes recebidas pela autoridade sanitaria local efou regional seréo
comunicadas ao 6rgdo competente as Secretaria de Estado de Saude, de acordo com O

estabelecido nas Normas Técnicas.

Art 196 - A Secretaria de Estado de Saude, devera comunicar imediatamente a autoridade
sanitaria Federal a ocorréncia, no Estado, de doenca transmissivel de notificacéo
compulsoria, conforme modelo aprovado pelo 6rgéo Federal competente e de acordo com O

estabelecido nas Normas Técnicas.

Art.197 - Notificado um caso de doenca transmissivel, ou observados, de qualquer modo, a
necessidade de uma investigacéo epidemiolégica pertinente para elucidacéo do diagnostico

e averiguacao do agravo na comunidade.

PARAGRAFO UNICO

A autoridade sanitaria podera exigir e executar investigacdes, inquéritos e levantamentos
epidemiolégico, junto a individuos e a grupos populacionais determinados, sempre que

julgar necessario.

Art.198 A autoridade sanitaria providenciara a divulgacéo constante dos dispositivos deste

codigo, referentes a notificacéo compulséria de doencas transmissiveis.

PARTE XI
DAS INFRACOES SANITARIAS E PENALIDADES
CAPITULO |
NORMAS GERAIS

Art. 199 - Considera-se infragao, toda acdo ou omissao, voluntaria, que importe em
inobservancia das disposicoes e preceitos estabelecidos ou disciplinados para esta Lei, ou
pelas normas dela decorrentes, assim como O nao cumprimento das exigéncias

~

determinadas pelo érgaos competentes, visando a promogao, preservagao e recuperacao

de saude.

Art. 200 — As infracdes classificam-se em:

| - Leves — aquelas em que seja beneficiado por circunstancia atenuante;
Il - Graves- aquelas em que forem verificadas umas circunstancias

agravantes e/ou reincidente.
lIl - Gravissimas- aquelas em que seja verificada duas ou mais
agravantes.

Art. 201 - Responde pela infragdo quem, por acéo ou omissé&o, lhe deu caus
para sua pratica ou dela se beneficiou.

unstancia

ncorreu
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Art. 202 — As infrages de natureza sanitaria serdo punidas administrativamente
com uma ou mais das penalidades seguintes, sem prejuizo das acgdes penais

cabiveis:

| - adverténcia;

Il - multa;

Il - apreenséo de produtos;

IV - inutilizacéo de produtos;

V - suspenséo de vendas e/ou fabricacéo de produtos;
VI - interdicdo parcial ou total do estabelecimento;

- VIl -

cancelamento da Licenga Sanitaria do estabelecimento.

Art.203 - Sao infragdes sanitarias:

| - construir, instalar ou fazer funcionar estabelecimentos que fabriqguem ou
comercializam alimentos, aditivos para alimentos e outros produtos de
interesse & Salde Publica sem registro, licenca e autorizagéo do orgao
sanitario competente ou contrariando as normas legais pertinentes;

I -
fraci

extrair, produzir, fabricar, transformar, preparar, manipular, purificar,
onar, embalar, ou reembalar, armazenar, expedir, transportar, armazenar

expedir,comprar, vender, ceder ou usar alimentos, aditivos para alimentos,
embalagens e utensilios e outros de interesse a saude publica ou individual,

sem

registro, licenga ou autorizacéo dos 6rgaos sanitarios competentes ou

contrariando o disposto na legislagao sanitaria pertinente,

" -
sani
v -

obster, ou dificultar ou desacatar a acao fiscalizadora das autoridades
tarias competentes no exercicio de suas fungdes;
expor a venda ou comercializar alimento e outros produtos de interesse

4 saude publica, cujo prazo de validade tenha expirado ou apor- Ihes novas
datas de validade posteriores ao prazo expirado;

V - descumprimento de normas sanitarias legais e regulamentares para o
transporte de géneros alimenticios;

VI -
alim

preparar, transportar, armazenar, expor ao consumidor, comercializar
entos que:

a) possuir germes patogénicos ou substancias prejudiciais & saude;

b)e

stiverem deteriorados ou alterados;

c) contiverem aditivos proibidos ou perigosos;
VIl - transgredir outras normas legais e regulamentos destinados a protecéo

da saude;

VIli

sanidade dos produtos de interesse da saude ou compromete

limpeza do local.
IX - Exercer profissbes ocupacoes relacionadas com

necessaria habilitag&o.

- manter animal doméstico no estabelecimento, coloca

46 \em risco a
\l igi e
\

y salde sem a
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X - Reter atestado de vacinagao obrigatéria, deixar e executar, dificultar ou
opor-se & execugéo de medidas sanitarias que visem a prevengao das doencgas
transmissiveis e sua disseminagéo, a manutengdo a saude.

XI - Opor-se a e exigéncia de provas imunologicas ou & sua execugao pelas

autoridades sanitarias competentes.

Xl - Obstar ou dificultar a acéo fiscalizadora das autoridades sanitarias

competentes no exercicio de suas funcoes.

XIll - Desobedecer, desrespeitar ou desacatar a autoridade sanitaria

competente no exercicio de suas fungdes.

XIV - Prescrever receituario, prontuario e assemelhados de natureza meédica,

odontolégica ou veterinaria em desacordo com a legislagdo e as normas

vigentes.

XV - Deixar de notificar agravos a Vigilancia Epidemioldgica, detectados em

estabelecimentos como: Laboratdrio, farmacia, hospital, clinica odontologica

e clinica médica.

Art204 - Os fiscais Municipais de Saude mesmo que estejam no exercicio de quaisquer
chefias, estritamente na area fiscal, no exercicio de suas funcdes fiscalizadoras, tem
competéncia, no ambito de suas atribuicbes, para fazerem cumprir as legislacoes
pertinentes, expedindo intimagéo lavrando autuagdes impondo penalidades referentes a
prevencgao e repressao de tudo quanto possa comprometer a saude publica.

PARAGRAFO UNICO- A competéncia do Fiscal Municipal de Saude fica limitada a
aplicagéo das penalidades enumeradas nos incisos |, Ill e IV do artigo 202, ficando os
demais V. VI e VIl condicionados ao apoio e supervis&o da chefia imediata.

CAPITULO Il
DAS MULTAS

Art.205 — Na infracéo de quaisquer artigos deste regulamento, o infrator sera punido com
multa, impondo-se a multa em dobro em caso de reincidéncia especifica, seguindo-se dos
produtos interdicao parcial do estabelecimento & chegando até o cancelamento de Licenca
Sanitaria do estabelecimento, conforme o caso.

Art.206 — Aplicada a multa, n&o fica o infrator desobrigado do cumprimento de exigéncia
determinada e nem estaré isento de reparar o0 dano resultante da infrag@o.

Art.207 — Na imposicéo da multa, e para gradua-la sera obedecido 0 seguinte critério:
| - a maior ou menor gravidade da infracao;
Il - as suas circunstancias atenuantes e agravantes,

Ar. 208 - Na reincidéncia as multas serdo aplicadas em dobro ou tripl
embaraco ou impedimento da acéo fiscal.
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Art.209 - Os infratores que estiverem em débito
quaisquer quantias ou créditos que tiverem com a pr

de multa ndo poderéo receber
efeitura, participar de licitacdes,

celebrar contratos ou termos de qualquer natureza, ou transacionar a qualquer titulo com

administracéo municipal.

Art. 210 —Quem incorrer simultaneamente em mais de

uma penalidade constante de

diferentes dispositivos legais, aplica-se a cada pena separadamente.

- Art.211 —As dividas ndo pagas nos prazos estabelecidos serdo inscritas na divida ativa.

Art.212 - Os débitos decorrentes de multas ndo pagas nos prazos estabelecidos seréo
atualizados,nos seus valores monetarios, na base dos coeficientes de corregéo monetaria

fixados pelo 6rgéo federal competente.

CAPITULO Il
DA APREENSAO

At 213 — O laudo de apreensao sera lavrado em duas

vias devidamente numeradas,

destinando a primeira via a reparticdo, a segunda via ao autuado, contendo:
a) O nome da pessoa fisica ou denominacgéo da entidade autuada, razéo

social e seu endereco completo;
b) O dispositivo legal utilizado;
c) A descrigéo da quantidade, qualidade, nom

e e marca do produto.

d) Nome e cargo legivel da autoridade atuante, e sua assinatura.
e) A assinatura do responsavel pela empresa ou, na sua auséncia de seu

circunstancia e assinatura de duas testemunh

representante legal ou preposto e, em caso de recusa, a consignagao desta

as, quando possivel.

Art214 - Lavra-se-a Laudo de Apreens&o, que podera culminar, em inutilizacéo de
produtos e envoltérios, utensilios, vasilhames, instrumentos, equipamentos inversos €

outros, quando:

| - Os produtos comercializados ndo atenderem as especificagcdes de registro

e rotulagem.

II - Os produtos comercializados se encontrarem em desacordo com OS

padrées de identidades e qualidade, apos

os procedimentos laboratoriais

legais, seguindo as disposigdes contidas nas legislagdes vigentes mediante a
expedigéo de laudo técnico constatando que tais produtos sao impréprios

para consumo.

‘ Il - O estado de conservagéo, de acondicionamento e de comercializagao

ndo atenda as disposigdes desta Lei.
IV - O estado de conservagao e

utensilios, vasilhames, instrumentos € equipamentos  inversos estejam

a guarda dos envoltorios,

Av. Expedigdo Roncador Xingu, 249 - Setor Xavantina - Tels. (66) 3438-1703/161

0 - Cep 78690-000 - Nova Xavantina - MT



Estado de
Mato Grosso

Prefeitura Municipal,

Nova Xavantina

HONESTIDADE, TRABALHO E COMPETENCIA i Adm 2005/2008

www.novaxavantlna.mt.gov.br e-mail: prefeituranx@inter-via.com

-

improprios para 0s fins a que se destinam, @ critério da autoridade sanitaria
competente.
\/ - Em detrimento da saude publica, ou agente fiscalizador constatar infringéncia as
condicdes relativas aos produtos dispostos nesta Lel.
VI - Em situagoes previstas por atos administrativos da Secretaria Municipal
de Saude devidamente publicado.

Art215 - Os produtos citados no artigo anterior, por ato administrativo de vigilancia
sanitaria da Secretaria Municipal de Saude, poderao, ap6s asua apreensao:
| - Ser encaminhados, para fins de inutilizagao em local previamente
estabelecido pela autoridade sanitaria competente.
Il - Ser inutilizados no proprio estabelecimento.
IIl - Poderdo ser doados a instituicoes publicas ou privadas, desde que
beneficentes, de caridade ou filantrépicas, mediante Laudo Técnico a respeito
das condi¢des higiénico-sanitérias do produto.

CAPITULOIV
TERMO DE INTERDICAO

Art.216 — O termo de interdicéo sera lavrado em 02 (duas) vias devidamente enumeradas,
destinando-se a primeira via a reparticdo, a segunda via ao responsavel pelo
estabelecimento,contendo:
a)- 0 nome da pessoa fisica ou denominagéo da entidade autuada, razéo
social, especificando-s€ O ramo de atividade e 0 séu endereco completo;
b)- os dispositivos legais infringidos;
c)-a medida sanitaria ou, no caso de obras, a indicagao do servico a ser
realizado;
d)- nome € funcéo ou cargo, legiveis, da autoridade atuante e sua assinatura;
e)- nome e cargo legiveis da chefia e sua assinatura;
f)- a assinatura do responsavel pelo estabelecimento ou, na sua auséncia, de
seu representante legal ou preposto e , €m caso de recusa, a consignagao
dessa circunstancia e assinatura de duas testemunhas, quando possivel.

CAPITULO V.
DA NOTIFICACAO

Art.217 - Podera ser lavrado o Termo de Notificagéo, a critério da autoridade sanitaria
competente, seguindo —se a lavratura do Auto de Infragdo, apos O vencimento do prazo
concedido, caso as irregularidades nao tenham sido sanadas.

PARAGRAFO UNICO- O prazo fixado no Termo de Notificacéo sera de, no aximo de
(trinta) dias, podendo ser prorrogavel mediante pedido fundamentado u de
Julgamento da Saude as informagdes do agente fiscalizador.

'

i
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Art.218 - O Termo de Notificacéo sera lavrado em trés vias, devidamente numeradas,
destinando-se a primeira € terceira vias para a reparticéo € a segunda via para o
proprietario do estabelecimento ou seu representante, contendo:
a)- 0 nome da pessoa fisica ou denominagdo da entidade , razéo social,
especiﬂcando o ramo de sua atividade e o endereco completo;
b)-a disposicao legal ou regulamento infringido;
c)- a medida sanitaria exigida, ou, NO caso de obras, a indicagédo do servico a
ser realizado;
d)- o prazo para o cumprimento da exigéncia;
e)- nome e cargo legiveis da autoridade queé expediu a intimacéo e sua
assinatura;
f)- a assinatura do intimado ou na sua auséncia, de seu representante legal
ou preposto e, em caso de recusa, a consignagéo dessa circunstancia e a
assinatura de duas testemunhas, quando possivel.
PARAGRAFO UNICO- Na impossibilidade de dar conhecimento diretamente a0 notificado
da lavratura do Termo de Notificagdo, este devera ser cientificado por meio de carta
registrada com aviso de recebimento, OuU publicagéo pela imprensa, considerando-sé
efetivada a notificacao 10 (dez) dias apoés a publicagao.

CAPITULO VI
DAS COLETAS DE AMOSTRAS/ANALISE FISCAL.

Art.219 — Compete 3 autoridade sanitaria, realizar coletas de amostras dos produtos
manipulados, desde a produgao até a comercializacdo, para fins de analise controle de
qualidade dos a)imentos.

PARAGRAFO UNICO - Se a quantidade ou natureza do alimento nao permitir a coleta de
amostra prevista, sera 0 mesmo apreendido mediante lavratura do termo de apreenséo €
levado ao laboratério oficial na quantidade encontrada.

Art.220 — Das amostras coletadas, duas serdo enviadas a0 |aboratorio oficial para analise
fiscal e a terceira ficara em poder do detentor ou responsavel pelo alimento e/ou
estabelecimento, sendo que em caso eventual de pericia de contraprova sera utilizada uma
das duas amostras enviadas ao laboratorio ou @ que esta em poder do detentor.

Art.221 — Quando a analise fiscal concluir pela condenacdo do produto, a autoridade
sanitaria notificaré o responséavel para apresentar defesa escrita e/ou requerer pericia de
coritraprova no prazo de 10 (dez) dias ou 24 horas, no caso de produtos pereciveis.

PARAGRAFO PRIMEIRO — A notificacdo de que trata este arquivo acompanhada de 01
(uma ) via do laudo analitico e devera ser feita imediatamente apés o seu recebimento.

ARAGRAFO SEGUNDO - Decorrido o prazo referido no “caput’ deste artigo, sem que 0
responsavel tenha apresentado defesa ou requerido pericia de contraprova, O laudo

analitico da analise fiscal sera considerado como definitivo.
/
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CAPITULO VI
DO RECURSO E JULGAMENTO

Art.222 - Transcorrido o prazo para impugnagao do Auto de Infragao sem interposicao ge
defesa e em caso de deciséo denegatoria definitiva de recurso, 0S processos serao
encaminhados para a devida cobranca, no 6rgéo municipal competente.

Art.223 - Cabe a Junta de Julgamento da Saude examinar € decidir, em primeira instancia
administrativa, 0S processos relativos as infractes sanitarias, bem como os atos
administrativos referentes & matéria sanitaria.
| - Até 15 ( quinze ) dias corridos, para 0S processos de reabertura dos
estabelecimentos interditados.
Il - Até (quinze) dias corridos, para o julgamento das impugnagoes dos Autos
de Infragao.
I - Até 15 (quinze) dias corrido, para 0O julgamento dos processos de
cancelamento € pedidos de prorrogagao do prazo dos termos de interdig@o ,

~

laudo de apreensao € notificacao.

Art.224 — Quando a decis&o de primeira instancia for favoravel ao infrator, a junta de
julgamento da Saude recorrera, obrigatoriamente, de oficio, a segunda instancia, no prazo
de 10 (dez) dias.

PARAGRAFO UNICO — Enguanto nao houver a decisao da segunda instancia, a decisao
de primeira instancia nao produzira efeito.

Art.225 — Caso se€ja indeferida a impugnagao em primeira instancia, o infrator podera
oferecer interposi¢ao de recurso a segunda instancia, no prazo de 10 (dez) dias.

Art.226 — Incumbe a junta de Recursos da Saude examinar, julgar e decidir em segunda
instancia 0s recursos relativos as decisbes de primeira instancia, bem como 0S atos
administrativos yeferentes 4 matéria sanitaria.

PARAGRAFO UNICO - A junta de Recursos da Saude seré composta € regimentada por
ato do secretario Municipal de Saude.

Art.227 — Cabe & junta de Recursos da Saude, sem prejuizo das sangbes administrativas,
encaminhar ao Ministério Publico 0S fatos circunstanciados referentes as infragcdes
sanitarias para as devidas providéncias.

Art.228 — A junta de Recursos da Saude é competente parg
fundamentar a remissdo parcial ou total das sancdes ad
infracdes sanitarias por atos ilicitos.

conceder, por decisao
“ sferentes as

.~ . ’ ‘
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PARTE XII ,
50 PROCEDIMENTO ADMINISTRATIVO SANITARIO

Art.229 — A Secretaria Municipal de Saude podera impor condicionamentos administrativos
a0 exercicio dos direitos individuais e coletivos, sob as modalidades de limites, encargos €
sujeigoes, observando:
| — Ndo se adotarao medidas obrigatorias qué envolvam ou impliquem riscos
avida.
Il — Os condicionantes administrativos, sob as modalidades de limites,
encargos e sujeigoes, serao proporcionais aos fins que em cada situagdo se
pbusquem.
Il — Dar-se-a preferéncia, sempre, & colaboragao voluntéria do cidadao da
comunidade as autoridades sanitarias competentes.

Art.230 — As infracoes de natureza sanitaria aos dispositivos desta Lei ser@o apuradas em
processo administrativo, iniciado com a Lavratura do Auto de Infragéo, € punidas com
aplicacéo isolada ou cumulativa das pena prevista, observados o rito € 0S prazos
estabelecidos na presente Lei.

Art.231 — Instaurado 0 processo administrativo sanitario, fica assegurado ao infrator O
contraditério e ampla defesa, com meios e recursos a ela inerentes.

Art.232 — O infrator podera apresentar impugnagao contra todos o Auto descritos nesta Lei,
(no prazo de 20 ) vinte dias, executando o Auto de colheita de Amostra, que obedecera aos
- prazos estabelecidos para O procedimento das analises.
PARAGRAFO UNICO - O Auto de Apreensao € Inutilizagéo sera examinado e julgado
apenas gquanto a0S seus aspectos formais, nao ensejando ao infrator qualquer direito a
devolugao dos produtos da respectiva apreensao.

Art.233 — O prazo para impugnagéo do Termo de Notificagao vencera no término do prazo
fixado pelo agente fiscalizador.

Art.234 — A impugnagao € a suspensdo do Termo de Interdicao serdo examinados €
julgados imediatamente apds seu recebimento.

Art.2?_>5 — As impugnacdes acima citadas seréo julgadas, depois de ouvido o agente
fiscalizador que fundamentara seu parecer pela manutencéo parciaf total dos Autos €
Termos ou pelo indeferimento parcial ou total dos referidos termos.
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PARTE XIil
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art.236 — As Portarias, Resolugdes € Normas Técnicas, que atenderem as necessidades
comprovadas a qualquer caso especifico no municipio, podera ser elaborada pela equipe

Ja

técnica da saude coletiva e aprovada pelo (a) Secretario(a) Municipal de Saude.

Art.237 — Quando 0 autuado recusar-se a assinar, os autos de fiscalizagao, podera O auto
de infragéo ser assinado “a rogo’ na presenca de duas testemunhas ou na falta destas,

devera ser feita a devida ressalva pelo agente fiscalizador.

Art.238 — Quando 0 autuado for analfabeto, fisicamente incapaz ou menor, podera o auto
de infragcdo ser assinado “a rogo’ na presenca de duas testemunhas ou, na falta destas,
devera ser feita a devida ressalva pelo agente fiscalizador.

Art.239 — A autoridade sanitaria tera livre ingresso, em qualquer dia e hora, mediante as
formalidades legais, em casas de diversdes, em todas as habilidades particulares ou
coletivas, prédios ou estabelecimentos de qualquer espécie, terrenos cultivados ou Nn&o,
lugares € logradouros publicos.

Art.240 — A Secretaria Municipal de Saude podera se ultilizar da participagao de técnicos
especialistas de entidades publicas ou privadas em procedimentos de saude publica,
sempre que s€ fizer necessario.

Art.241 — o poder publico municipal, através da Secretaria Municipal de Saude, podera
requisitar camaras frigorificas e refrigeradores de estabelecimentos situados no Municipio,
para acondicionar produtos pereciveis suspeitos de contaminaco, até que seja liberado O
laudo pericial.

Art.242 - A taxa referente a liberagao do Alvara de Licenca Sanitaria sera cobrado
conforme tabela em aneéxo | deste regulamento.

Art.243 - Todos 0s agravos a saude, que possa ser transmitidos gtray g, fica
sob responsabilidade do proprietario € ou responsavel comercia
espécie de propagacao dos mesmos.
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Art. 244 — As multas pecuniarias que se refere este Codigo, serao aplicadas com 0s

seguintes critérios:
| — Infragdes Leves — de 12,5a25 UPFNX;
Il - Infracdes Graves — de 25,5250 UPFNX;
11l — Infracdes Gravissimas — de 50,5 a 250 UPFNX.

Art. 245 — Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagao.

Art. 246 - Ficam revogadas todas as disposicdes em contrario.

REGISTRO DF PUBLICAGAO
Foi afixado no quadro mural desta Prefeftura Municipal, locat

Amatimaris Ac I
) destinado &s.pub do municipio de acordo
com a lei municipal n® 582/94, no periodo d‘
I QC , N €1100 e
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ANEXO 1
TAXA REFERENTE LIB}ERACAO DA LICENCA DE VIGILANCIA
SANITARIA MUNICIPAL
DESCRICAO DAS ATIVIDADES TAXA EM UPF/NX
INSPECAO SANITARIA EM SERVICOS DE SAUDE ALVARA
SANITARIO
1 - HOSPITAIS, CLINICAS VETERINARIAS:
_ATE 50 LEITOS 05
“DE 51 A 250 LEITOS 10
_ACIMA DE 250 LEITOS 20
7 — AMBULATORIO 1,75
3 - ASSISTENCIA MEDICA DE URGENCIA 05
4 - HEMOTERAPIA,
~ UNIDADE DE  COLETA, TRANSFUSAO E 11,75
PROCESSAMENTO DE SANGUE
_UNIDADE DE COLETA, TRAN SFUSAO DE SANGUE 6,75
“AGENCIA TRANSFUSIONAL 3,5
_POSTO DE COLETA 1,75
“SERVICO DE TERAPIA RENAL SUBSTITUTIVA 11,75
5 - CLINICAS DE:
_FISIOTERAPIA 2,5
~ ORTOPEDICA 2,5
_ PSIQUIATRIA 2,5
- PSICOLOGIA 2,5
_ FONOAUDILABIA 2,5
_CENTRO AUDITIVO 2,5
-DE VACINA 05
_DE ENDOSCOPIA 05
- MEDICA 7,5
_ODONTOLOGICA 15
6 - INSTITUTO DE BELEZA — ESTETICA:
~COM RESPONSABILIDADE TECNICA 07
- MASSAGEM 3,5
_ TATUAGEM 05
7 - REGISTRO DE OTICA
“OTICA SEM LABORATORIO 05
“OTICA COM LABORATORIO 10
8 - LABORATORIOS:
“LABORATORIO DE ANALISE CLINICA \\ 10

“PATOLOGIA CLINICA 10 J

Av. Expedicdo Roncador Xingu, 249 - Setor Xavantina - Tels. (€6) 3438-1703/ 1610 - Cep 78690-000 - Nova Xavantina - |



Estado de
Mato Grosso

Prefeitura Municipal,

48
'Nova Xavantina

HONESTIDADE, TRABALHO E COMPETENCIA ‘ Adm 2005/2008

www.novaxavantina.mt.gov.br e-mai|:prefeituranx@lnter-via.com

| “ANATOMIA PATOLOGICA 10
_CITOLOGIA 10
-LIQUIDO CEFALO-RAQUIDIANO E CONGENERES 07
“LABORATORIO OU OFICINA DE PROTESE DENTARIA 05
9 - POSTO DE COLETA DE ANALISE CLINICA, PATOLOGIA 10
CLINICA, CITOLOGIA, LIQUIDA CEFALO-RAQUIDIANO E
CONGENERES.

110 - BANCO DE OLHOS, LEITE E OUTRAS SECRECOES 10
11 - CONSULTORIO MEDICO, ODONTOLOGICO E 07
VETERINARIO.

12 - CONSULTORIO MEDICO/ODONTOLOGICO  COM 13,5

APARELHO DE RAIOS-X
13 - ESTABELECIMENTO QUE DESTINAM A PRATICA DE

ESPORTE
~ ACADEMIA —C/ RESPONSBILIDADE TECNICA 10
14- ESTABELECIMENTO DESTINADO AO TRANSPORTE DO 3,5
PACIENTE
15 - VISTORIA DE VEICULO P/ TRANSPORTE
- TERRESTRE 3,5
- AEREO 07
16-ASILO - CASA DE REPOUSO
~COM RESPONSABILIDADE TECNICA 07
“SEM RESPONSABILIDADE TECNICA 3,5
_ [17-COLETA DE AMOSTRA DE PRODUTO/SUBSTANCIA 3,5
18 - INSPECAO DE COOPERACAO C/ PORTOS, 3,5
AEROPORTOS E FRONTEIRAS
19- ANALISE DE PROJETOS ARQUITETONICOS 3,5
20- CADASTRAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS QUE 3,5

UTILIZAM PRODUTOS DE CONTROLE ESPECIAL BEM
COMO OS DE INSUMO QUIMICO
21 -INDUTRIA DE:

_DE ALIMENTOS 05

“DE GELO 05

_DE AUDITIVOS 05

_DE EMBALAGENS 05

“DE TINTAS E VERNIS PARA FINS ALIMENTICIO 05

>>. INDUSTRIA DE ALIMENTOS DE PEQUENO PORF 2.5
(ARTESANAL) ‘

73-INVASORA DE AGUA MINERAL 2,5

>4 ENPACOTADORA DE ALIMENTO - 05

55 INDUSTRIA NO RAMO DROGAS EM GERAL Il 05 /
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"DE MEDICAMENTO 05

DE INSUMO FARMACEUTICOS
_DE CORRELATOS
“DE PRODUTOS DE HIGIENE E PERFUMES -_

_DE SANEANTES DOMISSANITARIOS ~LIMPEZA _

RESTADORA DE SERVICO DE ESTERELIZACAO “

26-P
27-DISTRIBUIDORA SEM FRACIONAMENTO DE DROGAS

“MEDICAMENTOS

M@SUMOS FARMACEUTICOS ”

_E CORRELATOS 25 |

“DE PRODUTOS DE HIGIENE E PERFUMES ”
£ SANEANTES DOMISSANITARIOS «

-D
78 — DISTRIBUIDORA COM RETALHAMENTO DE DROGAS: —

"MEDICAMENTOS

INSUMOS FARMACEUTICOS “

PRODUTOS DE HIGIENE E LIMPEZA __
“SANEANTES DOMISSANITARIOS __
E

29-DIPENSARIO, POSTO DE MEDICAMENTOS
ERVANARIA

30 - CASA AGROPECUARIA ___ I

31-COMERCIO E XEPRESENTACOES - CASA DE PRODUTOS
| DENTARIOS
_ [32- COMERCIO E REPRESENTACOES - CASA DE

PRODUTOS CIRURGICOS
_-FARMACIA DE MANIPULACAO -_
34-DROGARIAS __

5-LAVANDERIA COMERCIAL E INDUSTRIAL

3
LAVANDERIA HOSPIT

36- ALAR I
~7 — APLICADORA DE PRODUTOS SANANTES E “
DOMISSANITARIOS

_ SERVICO DE LIMPEZA — 25 |
_- HOTEILS POUSADAS MOTEIS E SIMILARES:
~ ATE 15 QUARTOS
“ACIMA DE 15 ATE 30 QUARTOS
“ACIMA DE 30 ATE 50 QUARTOS
“ACIMA DE 50 QUARTOS
10-ESTABELECIMENTOS ~ Q
IONIZANTE:

“SERVICO DE MEDICINA NUCLEAR - IN VITRO |
_ERVIQO DE MEDICINA IN VITRO 615~ |
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“CLINICA DE ULTRASSOM 6,75
“CLINICA DE DENSIOMETRIA
“CONJUNTO DE FONTES DE RADIOTERAPIA ”
~CLINICA DE RADIOLOGIA MEDICA __
_CLINICA DE RADIOLOGIA ODONTOLOGICA __
11.DEMAIS ESTABELECIMENTO ~ NAO ESPECIFICADO —
o SUJEITOS A INSPECAO SANITARIA:
il il
LOCALIZACAO
“MEDIA COMPLEXIDADE S (R

_ALTA COMPLEXIDADE
42-MULTA POR ATRASO
1- 10%(dez por cento) sobre o valor da taxa
2- juro moratorio

e
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